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About NutriChef

A mission born out of need

NutriChef was created on the principle that
healthy home cooking should be attainable
to all, regardless of skill level and economic
status. Starting in 2014, we noticed the
disconnect in our lives and in the lives of
those around us. We were so busy, always
rushing forward, and our health and personal
lives suffered. We needed to find some way
to slow down and put our health first, all
without sacrificing convenience or taste.
Could we somehow create healthier versions
of our favorite foods, easily in our own
kitchens? The answer was a resounding
yes, and NutriChef was born.

We create products that make life a
little easier and a little healthier

Our brand was created out of a desire to
provide an alternative to fast food
convenience and reintroduce people to
home cooking. A healthy home-cooked
meal is what brings families and friends
together. We believe strongly in the value of
simple pleasures. An evening spent cooking
and sharing a meal of wholesome, nourishing
foods is a memory in the making.

We believe a moment shared is
priceless

Today, we have built upon our original
mission and now in addition offer products
that make the art of entertaining a simpler
one. Entertaining and hosting family and
friends are one of the great joys of life.
Why waste a moment stuck in the kitchen?
We offer products that free you up to
socialize, while never sacrificing quality or
taste.
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Initial Use Odor Warning

Your new appliance may produce a burnt plastic-like smell during initial
use due to protective coatings. This odor is temporary and will vanish after
a few uses. Use in well-ventilated areas.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

California Prop 65 Warning
AWARNING:

This product can expose you to chemicals, which is known to
the state of California to cause cancer birth defects and other
reproductive harm. Do not ingest.

For more info go to: www.P65warnings.ca.gov
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Features:

* Unique Design

* Foldable Feet

* Easy to Transport and Set-Up

* Comes Complete with a Gas Burner

* Gas-Fueled for Maximum Convenience

* One-touch Gas Ignition to Turn on the Heat

* Built-in Gas Ignition

* Adjustable Heat Control Dial for Effortless Cooking
* High-Grade Stainless Steel

* Insulated Body

* Rolling Flame and Dense Stone

* Cooks Stone-baked Fresh 12" Pizza in 1 minute

What's in the Box:

* Pizza Oven

* Pizza Stone

* (1) Set Of Regulator with 39.37” inches Hose

Construction Materials:

* Cooking Grid Material: Commercial Grade Cold-rolled Carbon Steel Shell
with a High-Temperature Resistant, Powder-coated Finish

* Forehead: Die Cast Aluminum

* Feet: Aluminum Retractable Feet, with Skidproof Rubbers, with Lock

* Inner: S/S

* Burner: S/S

Technical Specs:
* Maximum Temperature: 932°F (500°C).
* Cooking Area: 350*350mm
* Max Power: 4.2KW, 14500BTU
* Pizza stone: 325*325*10mm
* Hose: Tm
* Regulator: with 2.8kpa QCC propane regulator
* Product Dimensions (L x W x H):
25.24"x 16.14" x 12.40" -inches / 64.12 x 41 x 31.50 -centimeter
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&\ DANGER

Never operate this appliance unattended. If a fire should occur, keep away
from the appliance and immediately call your fire department.

Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

If you smell gas:

* Shut off the gas to the appliance.

* Extinguish any open flame.

* |f the odor continues, keep away from the appliance and immediately
call your gas supplier or fire department.

* Failure to follow these instructions could result in fire, explosion, or burn
hazards, which could cause property damage, personal injury, or death.

& WARNINGS
* To reduce the risk of fire, burn hazard, or other injury, read this safety
manual carefully and completely before using this appliance.

* Before cleaning, make sure the gas supply and control knob are in the
OFF position and that the burner and oven have cooled.

* FOR OUTDOOR USE ONLY

a. Keep the fuel supply hose away from any heated surface(s).

b. The use of alcohol, prescription, or non-prescription drugs may impair
the consumer's ability to properly assemble or safely operate the
appliance.

c. Keep children and pets away from the appliance at all times.

d. Do not move the appliance when in use.

e. This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

* Spiders and insects can nest inside the burner of the appliance and
disrupt gas flow. Inspect the burner at least once a year.

* When using a match to light the appliance, make sure to use the included
matchstick holder.

* Do not store this appliance indoors unless the gas cylinder is
disconnected.
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& WARNINGS
* Do not store the gas cylinder in a building, garage, or any other enclosed
area, and keep it out of reach of children at all times.

* This appliance is not intended to be installed in or on recreational
vehicles and/or boats.

* Check all gas supply fittings for leaks before each use. Do not use the
appliance until all connections have been checked and do not leak.

* Do not smoke while leak testing. Never leak test with an open flame.

* When lighting, keep your face and hands as far away from the appliance
as possible.

* Minimum clearance from the sides of the unit to combustible construction
is 36 inches (915 mm). Minimum clearance from the back of the unit to
combustible construction is 36 inches (915 mm).

* This instruction manual contains important information necessary for
the proper assembly and safe use of the appliance. Read and follow all
warnings and instructions before assembling and using the appliance.
Follow all warnings and instructions when using the appliance.

Keep this manual for future reference.

* This manual states that a pizza oven shall not be used on or under any
apartment or condominium balcony or deck.

* This manual includes a list of required parts necessary for the safe
operation of the appliance, directions for proper assembly, and instructions
for assembly of installed parts and accessories supplied with the
appliance, as well as proper procedures for gas leak testing.

* This appliance shall be used only outdoors and shall not be used in a
building, garage, or any other enclosed area.

* This manual includes an instruction to clean and inspect the hose before
each use of the appliance. If there is evidence of abrasion, wear, cuts, or
leaks, the hose must be replaced prior to the appliance being put into
operation. The replacement hose assembly shall be that specified by
the manufacturer.
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& WARNINGS
* This appliance is not intended to be installed in or on a boat or in or on
a recreational vehicle.

* Keep the fuel supply hose away from any heated surface(s).

* The appliance should not be located or used under overhead unprotected
combustible construction materials or surfaces. For a pizza oven, the
minimum clearance shall be at least 3 meters (10 feet) from any
structure or combustible material.

* The appliance is not intended for commercial use.

BEFORE USE

Inspect the gas supply hose prior to turning on the gas. If there is evidence
of cuts, wear, or abrasion, it must be replaced prior to use. Screw the
regulator onto the gas cylinder. Leak check the hose and regulator
connections with a soap and water solution before lighting the appliance.

Only the pressure regulator and gas hose assembly supplied with this
appliance should be used.

/N LP GAS CYLINDER WARNING

. Do not store spare liquid propane gas cylinders under or near this
appliance.

. Never fill the cylinder beyond 80% capacity.

. The liquid propane cylinder must be fitted with an OVERFILL PROTECTION
DEVICE (OPD).

. If the information above is not followed exactly, a fire resulting in death
Or serious injury may occur.

. This manual states that the installation must conform with local codes
or, in the absence of local codes, with the National Fuel Gas Code,
ANSI Z223.1/NFPA 54, Storage and Handling of Liquefied Petroleum
Gases, ANSI/NFPA 58; or Natural Gas and Propane Installation Code,
CSA B149.1; Propane Storage and Handling, CSA B149.2.
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SAFETY PRACTICES TO AVOID INJURY

When properly cared for, your oven will provide safe and reliable service
for many years. However, extreme care must be used as the oven produces
intense heat that can increase the risk of accidents. When using this oven,
basic practices must be followed, including but not limited to the following:

* Do not repair or replace any part of the oven unless specifically
recommended in this manual. All other service should be referred to a
qualified technician.

* Children should not be left alone or unattended in an area where the
oven is being used. Do not allow children to sit, stand, or play around
the oven at any time.

* Never let clothing or other flammables come in contact with or too close
to any burner or hot surface until it has cooled. The fabric could ignite,
causing serious personal injury.

* For personal safety, wear proper apparel. Loose-fitting garments or
sleeves should never be worn while using the oven. Some synthetic
fabrics are highly flammable and should not be worn while cooking.

* Do not heat unopened food containers as a build-up of pressure may
cause the containers to burst. When lighting the burner, always pay
close attention to what you are doing.

* When using the oven, do not touch the outer shell, stone baking board,
or immediate surroundings as these areas become extremely hot and
could cause burns.

* Do not use the oven to cook extremely fatty meats or other products
that increase flare-ups.

* Keep the area surrounding the oven free from combustible materials
including fluids, trash, and vapors such as gasoline or charcoal lighter
fluid.

* Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.

* Never use the oven in extremely windy conditions.

* The temperature under the oven is high. Do not place the oven on a table
with flammable tablecloths, plastic, or any other flammable materials.
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PARTS LIST
1. Pizza Oven
2. Pizza baking stone

ASSEMBLY

Before assembly, make sure all parts are present. If any part is missing

or damaged, do not attempt to assemble the appliance. Contact customer
service for replacement parts.

1. Unfold the legs.
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3. Connecting Gas Hose to Pizza Oven
Please note that the factory setting is
that the hose has been assembled to
the pizza oven.

. Connecting to Gas Tank

WARNING

* Please always keep the gas bottle in an
upright position.

* The size for a 20 Ibs LP gas cylinder is
12.2 inches in diameter and 17.9 inches tall.

* |f the appliance is not in use, the gas must
be turned off at the supply cylinder.

* The cylinder used must include a collar to
protect the cylinder valve.

* The minimum distance between the appliance and the 20 Ibs gas
tank should be 1 meter (3.3 feet).

This gas fitting is clockwise. Make sure the tank is completely switched
off and screw the regulator as far as possible into the gas tank valve.

CONNECTING THE LIQUID PROPANE GAS CYLINDER

1. To connect the liquid propane gas cylinder:

2. The cylinder valve should be in the OFF position.

3. Make sure the burner valve is in the OFF position.

4. Inspect the valve connections, port, and regulator assembly.

Remove debris and inspect the hose for damage.

5. When connecting the regulator assembly to the valve, use your hand to
tighten the nut clockwise until it stops. Use of a wrench could damage
the quick coupling nut and result in a hazardous situation.

. Open the cylinder valve fully by turning the valve counterclockwise.

. Before lighting the oven, use a soap and water solution to check all
connections for leaks.

. If a leak is found, turn the cylinder valve OFF and do not use the oven
until a local liquid propane dealer can make repairs.

. Turn the oven burner valve OFF and make sure the oven is cool.
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. Turn the liquid propane cylinder valve OFF by turning it clockwise until
it stops.

. Detach the regulator assembly from the cylinder valve by turning the
quick coupling nut counterclockwise.

. Place a dust cap on the cylinder valve outlet whenever the cylinder is
not in use.

. The LP gas supply cylinder used must be constructed and marked in
accordance with the specifications for LP gas cylinders set by the
U.S. Department of Transportation (DOT) or the standard for cylinders,
spheres, and tubes for the transportation of dangerous goods,
CAN/CSA-B339.

14. The cylinder supply system must be arranged for vapor withdrawal.

LEAK TESTING

GENERAL

Although the gas connections of the appliance are leak tested prior to
packing and shipment, a complete test must be performed at the
installation site. Before each use, check all gas connections for leaks
using the procedure listed below. If the smell of gas is detected at any

time, you should immediately stop using the appliance and check the
entire system for leaks.

BEFORE TESTING

Make sure all packing material has been removed from the appliance.
Make a solution of one part liquid detergent and one part water.

You will need a spray bottle, brush, or rag to apply the solution to the
fittings.

TO TEST

. Turn the burner valve OFF.

. Turn the liquid propane cylinder valve counterclockwise to open the valve.

. Apply the soap solution to all gas fittings. Soap bubbles will appear
where a leak is present.

. If aleak is present, immediately turn the gas supply OFF and tighten
leaky fittings.

. Turn the gas back ON and recheck.

. Should the gas continue to leak from any of the fittings, turn the gas
supply OFF and contact customer service.
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OPERATING INSTRUCTIONS

USING THE OVEN
The burner is rated at 14,500 BTU/hr.

To begin:

1. Make sure the oven has been leak tested and properly placed.
2. Remove any remaining packing material.

3. Light the burner using the LIGHTING INSTRUCTIONS.

LIGHTING AND ADJUSTING THE FIRE INSTRUCTIONS

1. Before use, make sure the control knob is in the "OFF" position.
Then push the control knob and slowly turn the knob counterclockwise
to the "HI" position for 5 seconds until you hear a click and the burner
ignites (A).

2. You can adjust the flame from "HI" to "LOW" by slowly turning the
control knob clockwise (B).

3. To turn off the pizza oven, turn the control knob to the "HI" position,
then push the knob and turn it clockwise to the "OFF" position (C).

TO LIGHT WITH A MATCH

. If the burner will not light after several attempts using the control knob,
the burner may be lit with a match.

. If you have already attempted to light the burner using the control knob,
wait a few minutes for any gas to dissipate.

. Insert a match into the matchstick holder, ignite the match, and insert
it through the oven opening to the burner.

. Push and turn the control knob to "HI" slowly; the burner should ignite
immediately.

. If the burner does not light within seconds, turn the control knob OFF,
wait for 5 minutes, and try again.
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CARE AND MAINTENANCE

Store the pizza oven out of direct sunlight and indoors when possible,
especially when storing it for extended periods of time. The pizza oven
should not be exposed to harsh weather conditions such as snow, heavy
rain, or strong winds. Wait for the pizza oven to cool completely before
moving.

PIZZA BAKING STONE
1. DO NOT use the stone over an open flame.

2. Avoid extreme temperature changes to the stone.
DO NOT place frozen foods on a hot stone.

3. The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

4. The stone becomes very hot during use and stays hot for a long time
after use.

5. DO NOT cool the stone with water when the stone is hot.

6. After cleaning the stone with water, please dry the stone before use.
This can be done in a conventional oven at 140°F (60°C) for 2 hours.

MAINTENANCE
1. Keep the appliance area clear and free from combustible materials,
gasoline, and other flammable vapors and liquids.

2. Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.

3. Keep the ventilation opening(s) of the cylinder enclosure free and clear
from debiris.

4. Visually check burner flames.

5. Clean the appliance, including special surfaces, with recommended
cleaning agents if necessary.

6. Check and clean burner tubes for insects and insect nests.
A clogged tube can lead to a fire beneath the appliance.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Burner doesn't
light

1.
2.

SOLUTION

Check if your propane tank is empty.

Turn the coupling nut about one-half to three-
quarters additional turn until a solid stop.
Tighten by hand only; do not use tools.

. Clean the burner tube.
. Re-engage the burner and valve.
. Check steps in the assembly instructions.

Low flame or gas
has dropped
suddenly

. Check your propane tank.
. Turn off the gas control knob, wait for 1 minute,

and light the oven. If the flame is still low, turn off
the gas control knob and propane tank valve.
Disconnect and reconnect the regulator and leak
test. Turn on the propane tank valve, wait for 30
seconds, and then light the oven.

Flames blow out

. Move the oven away from the wind.
. Refill the propane tank.

Flare-up

. May have grease buildup; please clean the oven.
. May have excessive fat in meat; please trim fats

from meat before cooking.

. May have excessive temperature; please adjust

temperature accordingly.

. May have excess flour on the cooking surface;

please clean the remaining flour from the cooking
surface.

Flashback

. May have burner or burner tubes blocked; please

turn off the gas control knob and clean the burner
or burner tubes.

. May have pressure drop during ignition; please

turn off the pizza oven and ensure the tank valve
is fully open.
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Register Product

Thank you for choosing Nutrichef. By registering your
product, you ensure that you receive the full benefits of our
exclusive warranty and personalized customer support. A
Complete the form to access expert support and to keep E )

your Nutrichef purchase in perfect condition. nutrichefldtehen.com/
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nutrichef

LD [a] Questions or Comments?
We are here to help!
Phone: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs
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Acerca de NutriChef

Una mision nacida de la necesidad
NutriChef se creo bajo el principio de que la
cocina casera saludable debe estar al alcance
de todos, independientemente del nivel de
habilidad y la situacion econdémica. A partir de
2014, notamos la desconexion en nuestras
vidas y en las vidas de quienes nos rodean.
Estdbamos muy ocupados, siempre corriendo
hacia adelante, y nuestra salud y nuestra vida
personal sufrieron. Necesitdbamos encontrar
alguna manera de reducir la velocidad y poner
nuestra salud en primer lugar, todo sin
sacrificar la comodidad o el sabor. ;Podriamos
de alguna manera crear versiones mas
saludables de nuestras comidas favoritas,
facilmente en nuestras propias cocinas? La
respuesta fue un rotundo si, y asi nacié NutriChef.

Creamos productos que hacen la vida
un poco mas facil y saludable.

Nuestra marca se creo con el deseo de
ofrecer una alternativa a la comida rapida y
reintroducir a la gente en la cocina casera.
Una comida casera saludable es lo que une
a las familias y amigos. Creemos firme-
mente en el valor de los placeres simples.
Una noche dedicada a cocinar y compartir
una comida de alimentos saludables y
nutritivos es un recuerdo en ciernes.

Creemos que un momento
compartido no tiene precio

Hoy en dia, nos hemos basado en
nuestra mision original y ahora, ademas,
ofrecemos productos que hacen que el
arte de entretener sea mas sencillo.
Entretener y recibir a familiares y amigos
es una de las grandes alegrias de la vida.
¢Por qué perder un momento atrapado
en la cocina? Ofrecemos productos que
te liberan para socializar, sin sacrificar la 9
calidad ni el sabor.
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Advertencia de olores de uso inicial

Su nuevo aparato puede producir un olor a plastico quemado durante el
uso inicial debido a los revestimientos protectores. Este olor es temporal y
desaparecerd después de algunos usos. Uselo en dreas bien ventiladas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES
LEALO ATENTAMENTE Y GUARDELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

Advertencia de la Proposicion 65 de California
(NADVERTENCIA:

Este producto puede exponerlo a sustancias quimicas, que el
estado de California reconoce como causantes de cdncer,
defectos congénitos y otros dafios reproductivos. No ingerir.

Para obtener mds informacidn, visite: www.Pé5warnings.ca.gov

www.NutriChefKitchen.com 3



Caracteristicas:

* Diseflo unico

* Pies plegables

* Facil de transportar y configurar

* Viene completo con un quemador de gas

* Alimentado con gas para maxima comodidad

* Encendido de gas con un solo toque para encender la calefaccién
* Encendido de gas incorporado

* Dial de control de calor ajustable para cocinar sin esfuerzo
* Acero inoxidable de alta calidad

* Cuerpo aislado

* Llama rodante y piedra densa

* Cocina pizza fresca de 12" horneada a la piedra en 1 minuto

Qué hay en la caja:

* Horno de pizza

* Piedra para pizza

* (1) Juego de regulador con manguera de 39.37" pulgadas

Materiales de construccion:

* Material de la rejilla de coccion: carcasa de acero al carbono laminado
en frio de grado comercial con un acabado con recubrimiento en polvo
resistente a altas temperaturas

* Frente: Aluminio fundido a presién

* Pies: Pies retractiles de aluminio, con gomas antideslizantes, con bloqueo

* Interior: S/S

* Quemador: S/S

Especificaciones técnicas:
* Temperatura maxima: 932 °F (500 °C).
* Area de cocci6n: 350 * 350 mm

* Potencia maxima: 4.2KW, 14500BTU
* Piedra para pizza: 325*325* 10 mm
* Manguera: T m
* Regulador: con regulador de propano QCC de 2,8 kpa
* Dimensiones del producto (largo x ancho x alto):
25.24"x 16.14" x 12.40" -pulgadas / 64.12 x 41 x 31.50 -centimetro
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M\ PELIGRO

Nunca opere este aparato sin supervision. Si se produce un incendio,
manténgase alejado del aparato y llame inmediatamente a su departamento
de bomberos. No intente extinguir un incendio de aceite o grasa con agua.

Si huele a gas:

* Cierre el gas del aparato.

* Apague cualquier llama abierta.

* Si el olor continda, manténgase alejado del aparato y llame
inmediatamente a su proveedor de gas o al departamento de bomberos.

* El incumplimiento de estas instrucciones podria provocar incendios,
explosiones o quemaduras, lo que podria causar dafos a la propiedad,
lesiones personales o la muerte.

/N ADVERTENCIAS

* Para reducir el riesgo de incendio, riesgo de quemaduras u otras
lesiones, lea este manual de seguridad cuidadosa y completamente
antes de usar este aparato.

* Antes de limpiar, asegurese de que el suministro de gas y la perilla de control
estén en la posicion OFF y que el quemador y el horno se hayan enfriado.

* SOLO PARA USO EN EXTERIORES

a. Mantenga la manguera de suministro de combustible alejada de
cualquier superficie calentada.

b. El uso de alcohol, medicamentos recetados o sin receta puede
afectar la capacidad del consumidor para ensamblar correctamente
u operar el aparato de manera segura.

c. Mantenga a los nifios y las mascotas alejados del aparato en todo
momento.

d. No mueva el aparato cuando esté en uso.

e. Este aparato no esta disefiado y nunca debe usarse como calentador.

* Las aranas y los insectos pueden anidar dentro del quemador del
aparato e interrumpir el flujo de gas. Inspeccione el quemador al menos
una vez al afio.

* Cuando use un fosforo para encender el aparato, asegurese de usar el
soporte para fésforos incluido.

* No guarde este artefacto en interiores a menos que el cilindro de gas
esté desconectado.
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&\ ADVERTENCIAS
* No guarde el cilindro de gas en un edificio, garaje o cualquier otra area
cerrada, y manténgalo fuera del alcance de los nifios en todo momento.

Este artefacto no esta disefiado para ser instalado en vehiculos
recreativos y/o botes.

Revise todos los accesorios de suministro de gas en busca de fugas
antes de cada uso. No utilice el aparato hasta que se hayan comprobado
todas las conexiones y no haya fugas.

No fume durante la prueba de fugas. Nunca pruebe fugas con una
llama abierta.

Al encender, mantenga la cara 'y las manos lo mas alejadas posible del aparato.

El espacio libre minimo desde los lados de la unidad hasta la construc
cién combustible es de 36 pulgadas (915 mm). El espacio libre minimo
desde la parte posterior de la unidad hasta la construccién combustible
es de 36 pulgadas (915 mm).

Este manual de instrucciones contiene informacién importante nece
saria para el montaje adecuado y el uso seguro del aparato. Lea y siga
todas las advertencias e instrucciones antes de ensamblar y usar el
aparato. Siga todas las advertencias e instrucciones cuando utilice el
aparato. Guarde este manual para futuras consultas.

Este manual establece que no se debe usar un horno de pizza en o
debajo de ningun balcon o terraza de un apartamento o condominio.

Este manual incluye una lista de las piezas necesarias para el
funcionamiento seguro del aparato, instrucciones para el montaje
adecuado e instrucciones para el montaje de las piezas instaladas y los
accesorios suministrados con el aparato, asi como los procedimientos
adecuados para la prueba de fugas de gas.

Este artefacto debe usarse solo al aire libre y no debe usarse en un
edificio, garaje o cualquier otra area cerrada.

Este manual incluye instrucciones para limpiar e inspeccionar la
manguera antes de cada uso del aparato. Si hay evidencia de abrasion,
desgaste, cortes o fugas, la manguera debe reemplazarse antes de que
el aparato se ponga en funcionamiento. El conjunto de manguera de
repuesto debe ser el especificado por el fabricante.
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/N ADVERTENCIAS
* Este artefacto no estd disefiado para ser instalado en un bote o en un
vehiculo recreativo.

* Mantenga la manguera de suministro de combustible alejada de
cualquier superficie caliente.

* El artefacto no debe ubicarse ni usarse debajo de materiales o superficies
combustibles sin proteccion. Para un horno de pizza, el espacio libre
minimo debe ser de al menos 3 metros (10 pies) de cualquier estructura
o material combustible.

* El aparato no esta disefiado para uso comercial.

ANTES DE USAR

Inspeccione la manguera de suministro de gas antes de abrir el gas. Si
hay evidencia de cortes, desgaste o abrasion, debe reemplazarse antes de
su uso. Enrosque el regulador en el cilindro de gas. Fugas: Compruebe las
conexiones de la manguera y el regulador con una solucién de agua y
jabon antes de encender el aparato.

Solo se debe utilizar el regulador de presion y el conjunto de manguera de
gas suministrados con este aparato.

&\ ADVERTENCIA DE UN CILINDRO DE GAS LP

1. No guarde cilindros de gas propano liquido de repuesto debajo o
cerca de este artefacto.

2. Nunca llene el cilindro mas alla del 80% de su capacidad.

3. El cilindro de propano liquido debe estar equipado con un
DISPOSITIVO DE PROTECCION CONTRA SOBRELLENADO (OPD).

4. Si la informacidn anterior no se sigue exactamente, puede ocurrir un
incendio que resulte en la muerte o lesiones graves.

5. Este manual establece que la instalacién debe cumplir con los codigos
locales o, en ausencia de cédigos locales, con el Cédigo Nacional de
Gas Combustible, ANSI Z223.1/NFPA 54, Almacenamiento y Manejo de
Gases Licuados de Petrdleo, ANSI/NFPA 58; o Codigo de Instalacion
de Gas Natural y Profano, CSA B149.1; Almacenamiento y
manipulacién de propano, CSA B149.2.
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SAFETY PRACTICES TO AVOID INJURY

Cuando se cuida adecuadamente, su horno brindara un servicio seguro y
confiable durante muchos afos. Sin embargo, se debe tener mucho
cuidado ya que el horno produce un calor intenso que puede aumentar el
riesgo de accidentes. Al usar este horno, se deben seguir las practicas
basicas, que incluyen, entre otras, las siguientes:

* No repare ni reemplace ninguna pieza del horno a menos que se
recomiende especificamente en este manual. Todos los demas
servicios deben derivarse a un técnico calificado.

No se debe dejar a los nifios solos o desatendidos en un area donde se
esté utilizando el horno. No permita que los nifios se sienten, se paren
o jueguen alrededor del horno en ningiin momento.

Nunca permita que la ropa u otros productos inflamables entren en
contacto o se acerquen demasiado a ningin quemador o superficie
caliente hasta que se haya enfriado. La tela podria incendiarse y causar
lesiones personales graves.

Por seguridad personal, use ropa adecuada. Nunca se deben usar prendas
0 mangas holgadas mientras se usa el horno. Algunas telas sintéticas
son altamente inflamables y no deben usarse mientras se cocina.

No caliente recipientes de alimentos sin abrir, ya que una acumulacion
de presioén puede hacer que los recipientes revienten. Al encender el
quemador, siempre preste mucha atencién a lo que esta haciendo.
Cuando use el horno, no toque la cubierta exterior, la tabla de hornear
de piedra ni los alrededores inmediatos, ya que estas areas se calientan
mucho y podrian causar quemaduras.

No utilice el horno para cocinar carnes extremadamente grasas u otros
productos que aumenten los brotes.

Mantenga el drea que rodea el horno libre de materiales combustibles,
incluyendo liquidos, basura y vapores como gasolina o liquido para
encendedores de carbon.

* No obstruya el flujo de aire de combustion y ventilacion.

* Nunca use el horno en condiciones de mucho viento.

* La temperatura debajo del horno es alta. No coloque el horno sobre una mesa
con manteles inflamables, plastico o cualquier otro material inflamable.
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LISTA DE PIEZAS
1. Horno de pizza
2. Piedra para hornear pizza

ENSAMBLAJE

Antes del montaje, asegurese de que todas las piezas estén presentes.
Si falta alguna pieza o esta danada, no intente ensamblar el aparato.
Pdngase en contacto con el servicio de atencidn al cliente para obtener
piezas de repuesto.

1. Despliegue las patas. __
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3. Conexion de la manguera de gas al
horno de pizza Tenga en cuenta que
la configuracién de fabrica es que la
manguera se ha ensamblado en el
horno de pizza.

. Conexion al tanque de gasolina

ADVERTENCIA

* Mantenga siempre la botella de gas
en posicion vertical.

* El tamano de un cilindro de gas LP de
20 libras 12.2 pulgadas de diametroy
17.9 pulgadas de alto.

* Si el aparato no esta en uso, el gas debe
cerrarse en el cilindro de suministro.

* El cilindro utilizado debe incluir un collar para
proteger la valvula del cilindro.

* La distancia minima entre el aparato y el tanque de gasolina de
20 libras debe ser de 1 metro (3.3 pies).

Este accesorio de gas esta en el sentido de las agujas del reloj.
Asegurese de que el tanque esté completamente apagado y atornille el
regulador lo mas lejos posible en la valvula del tanque de gasolina.

CONEXION DEL CILINDRO DE GAS PROPANO LiQUIDO

1. Para conectar el cilindro de gas propano liquido:

2. La valvula del cilindro debe estar en la posicion OFF.

3. Asegurese de que la valvula del quemador esté en la posicién OFF.

4. Inspeccione las conexiones de la valvula, el puerto y el conjunto del regulador.
Retire los residuos e inspeccione la manguera en busca de dafios.

5. Al conectar el conjunto del regulador a la valvula, use su mano para
apretar la tuerca en el sentido de las agujas del reloj hasta que se
detenga. El uso de una llave podria dafiar la tuerca de acoplamiento
rapido y provocar una situacion peligrosa.

6. Abra completamente la valvula del cilindro girandola en sentido
contrario a las agujas del reloj.

7. Antes de encender el horno, use una solucion de agua y jabén para
revisar todas las conexiones en busca de fugas.

8. Si se encuentra una fuga, cierre la valvula del cilindro y no use el horno hasta
que un distribuidor local de propano liquido pueda hacer las reparaciones.

9. Apague la valvula del quemador del horno y asegurese de que el horno esté frio.

10 www.NutriChefKitchen.com



. Cierre la valvula del cilindro de propano liquido girandola en el sentido
de las agujas del reloj hasta que se detenga.

. Separe el conjunto del regulador de la valvula del cilindro girando la
tuerca de acoplamiento rapido en sentido contrario a las agujas del reloj.

. Coloque una tapa antipolvo en la salida de la valvula del cilindro
siempre que el cilindro no esté en uso.

. El cilindro de suministro de gas LP utilizado debe estar construido y
marcado de acuerdo con las especificaciones para cilindros de gas
LP establecidas por el Departamento de Transporte de EE. UU. (DOT)
o el estandar para cilindros, esferas y tubos para el transporte de
mercancias peligrosas, CAN/CSA-8339.

14. El sistema de suministro del cilindro debe estar dispuesto para la
extraccion de vapor.

PRUEBAS DE FUGAS

GENERAL

Aunque las conexiones de gas del aparato se someten a una prueba de
fugas antes del embalaje y el envio, se debe realizar una prueba completa
en el lugar de instalacion. Antes de cada uso, verifique que todas las conex-
iones de gas no tengan fugas utilizando el procedimiento que se indica a

continuacion. Si se detecta olor a gas en cualquier momento, debe dejar de
usar el aparato inmediatamente y revisar todo el sistema en busca de fugas.

ANTES DE LA PRUEBA

Asegurese de que se haya retirado todo el material de embalaje del
aparato. Prepara una solucion de una parte de detergente liquido y una
parte de agua. Necesitaras una botella rociadora, un cepillo o un trapo
para aplicar la solucién a los accesorios.

PARA PROBAR

1. Apague la valvula del quemador.

2. Gire la valvula del cilindro de propano liquido en sentido contrario a las
agujas del reloj para abrir la valvula.

3. Aplique la solucién jabonosa a todos los accesorios de gas.
Apareceran burbujas de jabén donde haya una fuga.

4. Si hay una fuga, cierre inmediatamente el suministro de gas y apriete
los accesorios con fugas.

5. Vuelva a encender el gas y vuelva a verificar.

6. Si el gas continda goteando de cualquiera de los accesorios, cierre el
suministro de gas y comuniquese con el servicio de atencién al cliente.
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INSTRUCCIONES

USO DEL HORNO
El quemador tiene una potencia nominal de 14,500 BTU/h.

Comenzar:

1. Asegurese de que el horno haya sido probado a prueba de fugas 'y
colocado correctamente.

2. Retire cualquier resto de material de embalaje.

3. Encienda el quemador siguiendo las INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO.

INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO Y AJUSTE DEL FUEGO

1. Antes de usar, asegurese de que la perilla de control esté en la posicion "OFF".
Luego presione la perilla de control y girela lentamente en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta la posicion "HI" durante 5
segundos hasta que escuche un clic y el quemador se encienda (A).

2. Puede ajustar la llama de "HI" a "LOW" girando lentamente la perilla de
control en el sentido de las agujas del reloj (B).

3. Para apagar el horno de pizza, gire la perilla de control a la posicién
"HI", luego empuije la perilla y girela en el sentido de las agujas del
reloj a la posicién "OFF" (C).

OFF

PARA ENCENDER CON UNA CERILLA

1. Si el quemador no se enciende después de varios intentos usando la
perilla de control, es posible que el guemador se encienda con un fésforo.

2. Siya ha intentado encender el quemador con la perilla de control,
espere unos minutos para que se disipe el gas.

3. Inserte un fésforo en el soporte de la cerilla, encienda el fésforo e
insértelo a través de la abertura del horno hasta el quemador.

4. Empuje y gire lentamente la perilla de control a "HI"; el quemador debe
encenderse inmediatamente.

5. Si el quemador no se enciende en cuestion de segundos, gire la perilla
de control a la posiciéon OFF, espere 5 minutos y vuelva a intentarlo.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Guarde el horno de pizza fuera de la luz solar directa y en el interior
cuando sea posible, especialmente cuando lo almacene durante periodos
prolongados de tiempo. El horno de pizza no debe exponerse a condi-
ciones climaticas adversas como nieve, lluvia intensa o vientos fuertes.
Espere a que el horno de pizza se enfrie por completo antes de moverlo.

PIEDRA PARA HORNEAR PIZZA

1. NO use la piedra sobre una llama abierta.

2. Evite los cambios extremos de temperatura en la piedra.
NO coloque alimentos congelados sobre una piedra caliente.

3. La piedra es fragil y puede romperse si se golpea o se cae.

4. La piedra se calienta mucho durante el uso y permanece caliente
durante mucho tiempo después de su uso.

5. NO enfrie la piedra con agua cuando la piedra esté caliente.

6. Después de limpiar la piedra con agua, séquela antes de usarla. Esto se

puede hacer en un horno convencional a 140 ° F (60 ° C) durante 2 horas.

MANTENIMIENTO
1. Mantenga el area del aparato despejada y libre de materiales
combustibles, gasolina y otros vapores y liquidos inflamables.

2. No obstruya el flujo de aire de combustién y ventilacion.

3. Mantenga la(s) abertura(s) de ventilacién de la carcasa del cilindro

libres y libres de escombros.

4. Verifique visualmente las llamas del quemador.

5. Limpie el aparato, incluidas las superficies especiales, con los
productos de limpieza recomendados si es necesario.

6. Revise y limpie los tubos del quemador en busca de insectos y nidos de

insectos. Un tubo obstruido puede provocar un incendio debajo del aparato.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA \ SOLUCION

1. Compruebe si su tanque de propano esta vacio.
2. Gire la tuerca de acoplamiento aproximadamente
media a tres cuartos de vuelta adicional hasta

El quemador que se detenga la cabeza. Apriete solo con la
no se enciende mano; No utilice herramientas.
. Limpie el tubo del quemador.
. Vuelva a conectar el quemador y la valvula.
. Compruebe los pasos en las instrucciones de montaje.

. Revise su tanque de propano.

. Apague la perilla de control de gas, espere 1 minuto
y encienda el horno. Si la llama aun esta baja,
cierre la perilla de control de gas y la valvula del
tanque de propano. Desconecte y vuelva a conectar
el regulador y la prueba de fugas. Abra la valvula del
tanque de propano, espere 30 segundos y luego
encienda el horno.

La llama baja o el
gas han bajado
repentinamente

Las llamas . Aleje el horno del viento.
se apagan . Vuelva a llenar el tanque de propano.

. Puede tener acumulacién de grasa; limpie el horno.
. Puede tener exceso de grasa en la carne; por favor,
recorte las grasas de la carne antes de cocinarla.
. Puede tener una temperatura excesiva;
ajuste la temperatura en consecuencia.
. Puede tener un exceso de harina en la superficie
de coccidn; limpie la harina restante de la
superficie de coccién.

Llamarada

. Puede tener el quemador o los tubos del quemador
bloqueados; Apague la perilla de control de gas 'y
limpie el quemador o los tubos del quemador.

. Puede tener una caida de presién durante el
encendido; apague el horno de pizza y asegurese de
que la valvula del tanque esté completamente abierta.

Fogonazo
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Registrar producto
Gracias por elegir Nutrichef. Al registrar su producto, se
asegura de recibir todos los beneficios de nuestra
garantia exclusiva y atencion personalizada al cliente. A
Complete el formulario para acceder a la asistencia de expertos E

. nutrichefkitchen.com/
y mantener tu compra de Nutrichef en perfecto estado. register
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iEstamos aqui para ayudar!
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NCPIZOVN

Four a pizza portable pour l'extérieur

MODE D'EMPLOI
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A propos de NutriChef

Une mission née du besoin

NutriChef a été créé en partant du principe que
la cuisine familiale saine devrait étre accessible
a tous, quel que soit le niveau de compétence
et le statut économique. En 2014, nous avons
remargué un décalage dans nos vies et dans
celles de nos proches. Nous étions tellement
occupés, toujours en train de nous dépécher,
gue notre santé et notre vie personnelle en
souffraient. Nous devions trouver un moyen de
ralentir et de donner la priorité a notre santé,
sans pour autant sacrifier la praticité ou le
godt. Pouvions-nous créer des versions plus
saines de nos aliments préférés, facilement
dans notre propre cuisine ? La réponse a été
un oui retentissant, et NutriChef est né.

Nous créons des produits qui rendent la
vie un peu plus simple et un peu plus saine.
Notre marque est née de la volonté de fournir
une alternative a la restauration rapide et de
ramener les gens a la cuisine familiale. Un
repas sain préparé a la maison est ce qui
réunit les familles et les amis. Nous croyons
fermement en la valeur des plaisirs simples.
Une soirée passée a cuisiner et a partager un
repas composé d'aliments sains et
nourrissants est un souvenir inoubliable.

Nous pensons qu'un moment partagé
est inestimable

Aujourd'hui, nous nous sommes appuyés sur
notre mission initiale et proposons désormais
des produits qui simplifient I'art de recevoir.
Recevoir et accueillir famille et amis est I'une
des grandes joies de la vie. Pourquoi perdre
ce moment coincé dans la cuisine ? Nous
proposons des produits qui vous permettent
de passer du temps avec vos proches, sans
jamais sacrifier la qualité ou le goQt.
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CARACTERISTIQUES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES

DANGER

AVERTISSEMENTS

AVANT LUTILISATION

AVERTISSEMENT CONCERNANT LES BOUTEILLES DE GAZ LIQUEFIE
CONSIGNES DE SECURITE POUR EVITER LES BLESSURES

LISTE DES PIECES

ASSEMBLAGE

RACCORDEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ DE PROPANE LIQUIDE ~ 10
TEST DE FUITE

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE ET DE REGLAGE DU FEU

ALLUMER AVEC UNE ALLUMETTE

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

PIERRE A PIZZA

ENTRETIEN

DEPANNAGE

ENREGISTRER LE PRODUIT

Avertissement sur l'odeur lors de l'utilisation initiale

Votre nouvel appareil peut dégager une odeur de plastique brulé lors de la
premiére utilisation en raison des revétements protecteurs. Cette odeur est
temporaire et disparaitra aprés quelques utilisations. Utilisez I'appareil
dans des endroits bien ventilés.

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES
LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE
ULTERIEURE

Avertissement Californie Prop 65
NAVERTISSEMENT:

Ce produit peut vous exposer & des produits chimiques qui,
selon I'Etat de Californie, provoquent des cancers, des
anomalies congénitales et d'autres troubles de la
reproduction. Ne pas ingérer.

Pour plus d'informations, voir : www.P65warnings.ca.gov
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Caractéristiques :

* Design unique

* Pieds repliables

* Facile a transporter et a installer

* Cornes complétes avec un brileur a gaz

* Alimentation au gaz pour une efficacité maximale

* Allumage a gaz par simple pression pour allumer la chaleur
* Allumage au gaz intégré

* Cadran de contréle de la chaleur réglable pour une cuisson sans effort
* Acier inoxydable de qualité supérieure

* Corps isolé en acier inoxydable de qualité supérieure

* Flamme roulante et pierre dense

* Cuisson de pizzas fraiches de 12 pouces en 1 minute

Ce que contient la boite:

* Four a pizza

* Pierre a pizza

* (1) Jeu de régulateurs avec tuyau de 39,37 pouces

Matériaux de construction:

* Matériau de la grille de cuisson : Coquille en acier au carbone laminé a
froid de qualité commerciale avec une finition par poudrage résistant
aux températures élevées

* Téte : Aluminium moulé sous pression

* Pieds : Pieds rétractables en aluminium, avec caoutchoucs
antidérapants, avec verrouillage

* Enrouleur : S/S

* Brdleur: SIS

Spécifications techniques:
* Température maximale : 932° F (500° C).
* Surface de cuisson : 350*350mm
* Puissance maximale : 4.2KW, 14500BTU
* Pierre a pizza : 325*325*10mm
* Tuyau:1m
* Régulateur : avec régulateur de propane QCC de 2,8 kpa
* Dimensions du produit (Lx L x H):
25.24"x 16.14" x 12.40" -inches / 64.12 x 41 x 31.50 -centimeter
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&\ DANGER

Ne laissez jamais cet appareil allumé sans surveillance. En cas d'incendie,
éloignez-vous de l'appareil et appelez immédiatement les pompiers.
N'essayez pas d'éteindre un feu d'huile ou de graisse avec de l'eau.

Si vous sentez une odeur de gaz:

* Coupez le gaz de l'appareil.

* Eteignez toute flamme nue.

* Si l'odeur persiste, éloignez-vous de l'appareil et appelez immédiatement
votre fournisseur de gaz ou les pompiers.

* Le non-respect de ces instructions peut entrainer des risques
d'incendie, d'explosion ou de brilure pouvant causer des dommages
matériels, des blessures ou la mort.

N\ AVERTISSEMENTS

* Pour réduire les risques d'incendie, de bralure ou d'autres blessures,
lisez attentivement et complétement ce manuel de sécurité avant
d'utiliser cet appareil.

* Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que l'alimentation en gaz et le
bouton de commande sont en position OFF et que le brileur et le four ont refroidi.

* UNIQUEMENT POUR UNE UTILISATION EN EXTERIEUR
a. Tenez le tuyau d'alimentation en gaz a |'écart de toute surface chauffante.
b. La consommation d'alcool, de médicaments sur ordonnance ou en
vente libre peut nuire a la capacité du consommateur a assembler
correctement 'appareil ou a le faire fonctionner en toute sécurité.
c. Tenez les enfants et les animaux domestiques éloignés de l'appareil
en permanence.
d. Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.
e. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé comme chauffage et ne
doit jamais l'étre.
* Les araignées et les insectes peuvent nicher a l'intérieur du brdleur de I'appareil
et perturber le flux de gaz. Inspectez le brileur au moins une fois par an.

* Si vous utilisez une allumette pour allumer l'appareil, veillez a utiliser le
porteallumettes fourni.

* Ne rangez pas cet appareil a l'intérieur si la bouteille de gaz n'est
pas débranchée.
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&\ AVERTISSEMENTS

* Ne pas stocker la bouteille de gaz dans un batiment, un garage ou tout
autre endroit fermé, et la tenir hors de portée des enfants en permanence.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre installé dans ou sur des véhicules
de loisirs et/ou des bateaux.

* Avant chaque utilisation, vérifiez I'étanchéité de tous les raccords
d'alimentation en gaz. N'utilisez pas l'appareil avant que tous les
raccords aient été vérifiés et qu'ils ne fuient pas.

* Ne pas fumer pendant l'essai d'étanchéité. Ne jamais effectuer de test
d'étanchéité avec une flamme nue.

* Lors de l'allumage, tenez votre visage et vos mains aussi éloignés que
possible de I'appareil.

« La distance minimale entre les cotés de I'appareil et les matériaux combustibles
est de 36 pouces (915 mm). Le dégagement minimum entre l'arriére de
l'appareil et les matériaux combustibles est de 36 pouces (915 mm).

+ Ce mode d'emploi contient des informations importantes nécessaires pour
monter correctement l'appareil et l'utiliser en toute sécurité. Lisez et suivez tous
les avertissements et toutes les instructions avant de monter et d'utiliser l'appareil.
Respectez tous les avertissements et toutes les instructions lors de [utilisation
de lappareil. Conservez ce manuel pour toute référence ultérieure.

+ Ce manuel stipule qu'il est interdit d'utiliser un four a pizza sur ou sous
le balcon ou la terrasse d'un appartement ou d'une copropriété.

+ Ce manuel comprend une liste des pieces nécessaires au fonctionnement en
toute sécurité de l'appareil, des instructions pour un montage correct, et des
instructions pour le montage des piéces installées et des accessoires
fournis avec l'appareil, ainsi que les procédures appropriées pour le controle
de I'étanchéité du gaz.

« Cet appareil ne doit étre utilisé qu'a l'extérieur et ne doit pas étre utilisé
dans un batiment, un garage ou tout autre endroit fermé.

+ Ce manuel contient une instruction de nettoyage et d'inspection du
tuyau avant chaque utilisation de I'appareil. En cas d'abrasion, d'usure,
de coupures ou de fuites, le tuyau doit étre remplacé avant d'utiliser
I'appareil. Le tuyau de remplacement doit étre celui spécifié par le fabricant.
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&\ AVERTISSEMENTS

* Cet appareil n'est pas destiné a étre installé dans ou sur un bateau ou
dans ou sur un véhicule de loisirs.

* Maintenez le tuyau d'alimentation en combustible a I'écart de toute
surface chauffée.

* L'appareil ne doit pas étre placé ou utilisé sous des matériaux ou des
surfaces de construction combustibles non protégés. Pour un four a
pizza, le dégagement minimum doit étre d'au moins 3 métres (10 pieds)
de toute structure ou matériau combustible.

* L'appareil n'est pas destiné a un usage commercial.

AVANT LUTILISATION

Inspectez le tuyau d'alimentation en gaz avant d'allumer le gaz. S'il
présente des traces de coupure, d'usure ou d'abrasion, il doit étre
remplacé avant d'étre utilisé. Vissez le régulateur sur la bouteille de gaz.
Avant d'allumer l'appareil, vérifiez I'étanchéité des raccords du tuyau et du
détendeur a l'aide d'une solution d'eau et de savon.

Seuls I'ensemble régulateur de pression et tuyau de gaz fourni avec cet
appareil doit étre utilisé.

N\ AVERTISSEMENT SUR LES BOUTEILLES DE GAZ LIQUEFIE

1. Ne stockez pas de bouteilles de propane liquide de rechange sous
ou a proximité de cet appareil.

2. Ne remplissez jamais la bouteille au-dela de 80 % de sa capacité.

3. La bouteille de propane liquide doit étre équipée d'un dispositif de
protection contre les débordements (OPD).

4. Si les informations ci-dessus ne sont pas suivies a la lettre, un
accident entrainant la mort ou des blessures graves peut se produire.

5. Ce manuel indique que l'installation doit étre conforme aux codes
locaux ou, en I'absence de codes locaux, au National Fuel Gas Code,
ANSI Z223.1/NFPA 54, Storage and Handling of Liquefied Petroleum
Gases, ANSI/NFPA 58 ; ou au Natural Gas and Propane Installation
Code, CSA 8149.1 ; Propane Storage and Handling, CSA 8149.2.
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CONSIGNES DE SECURITE POUR EVITER LES BLESSURES

S'il est correctement entretenu, votre four vous fournira un service sir et
fiable pendant de nombreuses années. Toutefois, il convient d'étre extrémement
prudent, car le four produit une chaleur intense qui peut augmenter le
risque d'accident. Lors de l'utilisation de ce four, des pratiques de base
doivent étre suivies, y compris, mais sans s'y limiter,les suivantes:

* Ne réparez ou ne remplacez aucune piéce du four a moins que cela ne
soit spécifiguement recommandé dans ce manuel. Toute autre réparation
doit étre confiée a un technicien qualifié.

Les enfants ne doivent pas étre laissés seuls ou sans surveillance dans
une zone ol le four est utilisé. Ne laissez pas les enfants s'asseaoir,

se tenir debout ou jouer autour du four en permanence.

Ne laissez jamais des vétements ou d'autres produits inflammables en
contact ou trop prés d'un brileur ou d'une surface chaude jusqu'a ce qu'ils
aient refroidi. Le tissu pourrait s'enflammer et provoquer des blessures graves.
Pour votre sécurité, portez des vétements appropriés. Ne portez jamais
de vétements ou de manches amples lorsque vous utilisez le four. Les
tissus synthétiques sont hautement inflammables et ne doivent pas
étre portés pendant la cuisson.

Ne chauffez pas des récipients alimentaires non ouverts, car une
accumulation de pression pourrait les faire éclater. Lorsque vous
allumez le brdleur, faites toujours trés attention a ce que vous faites.
Lorsque vous utilisez le four, ne touchez pas la coque extérieure, le
plateau de cuisson en pierre ou les environs immédiats, car ces zones
deviennent extrémement chaudes et peuvent provoquer des brilures.
N'utilisez pas le four pour cuire des viandes trés grasses ou d'autres
produits qui augmentent les flambées.

* Veillez a ce que la zone entourant le four soit exempte de matieres
combustibles, notamment de liquides, de déchets et de vapeurs telles
que l'essence ou de l'essence d'allumage pour charbon de bois.
N'obstruez pas le flux d'air de combustion et de ventilation.

N'utilisez jamais le four lorsqu'il y a beaucoup de vent.

La température sous le four est élevée. Ne placez pas le four sur une
table ou se trouvent des nappes inflammables, du plastique ou tout
autre matériau inflammable.
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LISTE DES PIECES
1. Four a pizza
2. Pierre a pizza

MONTAGE

Avant de procéder a I'assemblage, assurez-vous que toutes les pieces
sont présentes. Si une pieéce manque ou est endommagée, n'essayez pas
d'assembler l'appareil. Contactez le service clientéle pour obtenir des
pieces de rechange.

1. Déplier les jambes.
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3. Raccordement du tuyau de gaz au four a pizza P
Veuillez noter que la configuration
d'usine est que le tuyau a été assemblé
au le four a pizza.

. Raccordement au réservoir de gaz

AVERTISSEMENT

* La bouteille de gaz doit toujours étre maintenue
en position verticale.

* La taille d'une bouteille de gaz liquéfié de
10 kg est de 12,2 pouces de diametre et
de 17,9 pouces de hauteur.

* Si l'appareil n'est pas utilisé, le gaz doit étre
coupé au niveau de la bouteille d'alimentation.

* La bouteille utilisée doit comporter un collier
pour protéger le robinet de la bouteille.

* La distance minimale entre I'appareil et la bouteille de gaz de 10 kg
doit étre de 1 metre (3,3 pieds).

Ce raccord de gaz est a tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.
Assurez-vous que le réservoir est complétement éteint et vissez le
régulateur aussi loin que possible dans la valve du réservoir de gaz.

RACCORDEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ PROPANE LIQUIDE

1. Pour raccorder la bouteille de gaz propane liquide :

2. Le robinet de la bouteille doit étre en position d'arrét.

3. Assurez-vous que le robinet du brileur est en position d'arrét.

4. Inspectez les raccords du robinet, l'orifice et I'ensemble du régulateur.

Enlevez les débris et vérifiez que le tuyau n'est pas endommagé.

5. Lorsque vous raccordez le régulateur a la vanne, utilisez votre main
pour serrer I'écrou dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il s'arréte. Lutilisation d'une clé peut endommager I'écrou du raccord
rapide et entrainer une situation dangereuse.

. Ouvrez completement le robinet de la bouteille en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

. Avant d'allumer le four, vérifiez I'étanchéité de tous les raccords a l'aide
d'une solution d'eau et de savon.

. Si vous constatez une fuite, fermez le robinet de la bouteille et n'utilisez
pas le four jusqu'a ce qu'un revendeur local de propane liquide puisse
effectuer les réparations.

9. Fermez le robinet du brdleur du four et assurez-vous que le four est froid.
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10. Fermez le robinet de la bouteille de propane liquide en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'arréte.

11. Détachez le régulateur du robinet de la bouteille en tournant I'écrou
de raccord rapide dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

12. Placez un bouchon anti-poussiére sur la sortie du robinet de la
bouteille lorsque celle-ci n'est pas utilisée.

13. La bouteille de gaz de pétrole liquéfié utilisée doit étre construite et
marquée conformément aux spécifications des bouteilles de gaz de
pétrole liquéfié établies par le ministere américain des transports
(DOT) ou a la norme relative aux bouteilles, sphéres et tubes pour le
transport des marchandises dangereuses, CAN/CSA 8339.

14. Le systeme d'alimentation de la bouteille doit étre prévu pour le
soutirage de vapeur.

TEST DETANCHEITE

GENERAL

Bien que les raccords de gaz de I'appareil soient testés avant 'emballage
et I'expédition, un test complet doit étre effectué sur le site d'installation.
Avant chaque utilisation, vérifiez I'étanchéité de tous les raccords de gaz
en suivant la procédure ci-dessous. Si vous sentez une odeur de gaz a
tout moment, arrétez immeédiatement d'utiliser I'appareil et vérifiez
I'étanchéité de I'ensemble du systeme.

AVANT LE TEST

Assurez-vous que tous les matériaux d'emballage ont été retirés de
I'appareil. Préparez une solution composée d'une part de liquide vaisselle
et d'une part d'eau. Vous aurez besoin d'un flacon pulvérisateur, d'une
brosse ou d'un chiffon pour appliquer la solution sur les raccords.

TEST
1. Fermer le robinet du brdleur.
. Tournez le robinet de la bouteille de propane liquide dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour l'ouvrir.
. Appliquez la solution savonneuse sur tous les raccords de gaz.
Des bulles de savon apparaitront la ou il y a une fuite.
. En cas de fuite, coupez immédiatement I'alimentation en gaz et
resserrez les raccords qui fuient.
. Rétablissez I'alimentation en gaz et vérifiez a nouveau.
. Si le gaz continue de fuir par I'un des raccords, coupez l'alimentation
en gaz et contactez le service clientéle.
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

UTILISATION DU FOUR
Le brileur a une capacité de 14 500 BTU/hr.

Pour commencer:

1. Assurez-vous que [étanchéité du four a été testée et qu'il a été placé correctement.
2. Enlevez tous les matériaux d'emballage restants.

3. Allumez le brileur en suivant les INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE.

INSTRUCTIONS DALLUMAGE ET DE REGLAGE DU FEU
1. Avant toute utilisation, assurez-vous que le bouton de commande est
en position "OFF". Appuyez ensuite sur le bouton de commande et
tournez-le lentement dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position "HI" pendant 5 secondes, jusqu'a ce que vous
entendiez un déclic et que le brileur s'allume (A).
. Vous pouvez régler la flamme de "HI" a "LOW" en tournant lentement le
bouton de commande dans le sens des aiguilles d'une montre (8).
. Pour éteindre le four a pizza, tournez le bouton de commande sur la
position "HI", puis poussez le bouton et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position "OFF" (C).

OFF OFF

ALLUMER AVEC UNE ALLUMETTE

1. Si le braleur ne s'allume pas apres plusieurs tentatives a l'aide du
bouton de commande, il est possible de I'allumer a l'aide d'une allumette.

2. Sivous avez déja essayé d'allumer le braleur a l'aide du bouton de
commande, attendez quelques minutes pour que le gaz se dissipe.

3. Insérez une allumette dans le porte-allumettes, enflammez-la et
introduisez-la dans le braleur par l'ouverture du four.

4. Poussez et tournez lentement le bouton de commande sur "HI" ;
le braleur doit s'allumer immédiatement.

5. Si le braleur ne s'allume pas dans les secondes qui suivent, tournez
le bouton de commande sur "OFF", attendez 5 minutes et réessayez.
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Conservez le four a pizza a I'abri de la lumiére directe du soleil et a
I'intérieur dans la mesure du possible, en particulier lorsque vous le
conservez pendant de longues périodes. Le four a pizza ne doit pas étre
exposé a des conditions météorologiques difficiles telles que la neige, les
fortes pluies ou les vents violents. Attendez que le four a pizza ait
completement refroidi avant de le déplacer.

PIERRE A PIZZA
1. NE PAS utiliser la pierre au-dessus d'une flamme nue.

2. Evitez les changements de température extrémes sur la pierre.
NE PAS placer d'aliments congelés sur une pierre chaude.

3. La pierre est fragile et peut se briser en cas de choc ou de chute.

4. La pierre devient tres chaude pendant |'utilisation et reste chaude
longtemps apres I'utilisation.

5. NE PAS refroidir la pierre avec de I'eau lorsqu'elle est chaude.

6. Apres avoir nettoyé la pierre avec de l'eau, séchez-la avant de I'utiliser. Cela
peut se faire dans un four conventionnel a 140° F (60° C) pendant 2 heures.

ENTRETIEN

1. Veillez a ce que la zone ou se trouve I'appareil soit dégagée et
exempte de matériaux combustibles, d'essence et d'autres vapeurs et
liquides inflammables.

2. Ne pas obstruer le flux d'air de combustion et de ventilation.

3. Maintenir la ou les ouvertures de ventilation de lI'enceinte de la
bouteille libres et exemptes de débris.

4. Vérifier visuellement les flammes du brdleur.

5. Nettoyez l'appareil, y compris les surfaces spéciales, avec les
produits de nettoyage recommandés si nécessaire.

6. Vérifiez et nettoyez les tubes du brileur pour vous assurer qu'il n'y a
pas d'insectes ou de nids d'insectes. Un tube bouché peut entrainer la
formation d'une détérioration sous l'appareil.
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DEPANNAGE

PROBLEME \

Le briileur ne
s'allume pas

SOLUTION

1. Vérifiez que votre réservoir de propane est vide.
2. Tournez |'écrou de raccord d'environ un demi a trois
quarts de tour supplémentaire jusqu'a l'obtention
d'une butée solide. Serrez a la main uniquement ;

n'utilisez pas d'outils
. Nettoyer le tube du braleur.
. Remettre en place le brileur et la vanne.
. Vérifier les étapes des instructions de montage.

Flamme faible
ou baisse
soudaine du gaz

. Vérifiez votre bouteille de propane.
. Fermez le bouton de réglage du gaz, attendez
1 minute et allumez le four. Si la flamme est toujours
faible, fermez le bouton de réglage du gaz et le robinet
de la bouteille de propane. Débranchez et rebranchez
le régulateur et testez I'étanchéité. Ouvrez le robinet
de la bouteille de propane, attendez 30 secondes,
puis allumez le four.

Les flammes
s'éteignen

. Eloignez le four du vent.
. Rechargez la bouteille de propane.

Embrasement

. Il se peut qu'il y ait une accumulation de graisse;
veuillez nettoyer le four.
2. La viande peut contenir un excées de graisse;
veuillez dégraisser la viande avant de la faire cuire.
3. La température peut étre excessive ;
veuillez ajuster la température en conséquence.
4. La surface de cuisson peut présenter un exces de
farine ; veuillez nettoyer la farine restante sur la
surface de cuisson.

Retour de flamme

1. Le braleur ou les tubes du braleur peuvent étre
obstrués ; veuillez fermer le bouton de commande
du gaz et nettoyer le braleur ou les tubes du brdleur.

2. Il peut y avoir une chute de pression pendant
I'allumage ; veuillez éteindre le four a pizza et
vous assurer que le robinet du réservoir est
completement ouvert.
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Enregistrer le produit

Merci d'avoir choisi Nutrichef. En enregistrant votre produit,
vous vous assurez de bénéficier de tous les avantages de notre
garantie exclusive et de notre support client personnalisé. P
Remplissez le formulaire pour accéder a l'assistance E )
d'experts et conserver votre achat Nutrichef en parfait état. "Ut"Ch?g;'its?th"’com/
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nutrichef

Questions ou commentaires
Nous sommes ici pour aider!
Phone: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs




NCPIZOVN

Forno portatile per
pizza da esterno

GUIDA UTENTE
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Informazioni su NutriChef

Una missione nata da un'esigenza
NutriChef e stato creato sulla base del
principio di una sana cucina casalinga a
portata di tutti, indipendentemente dal
livello di competenza e dallo status
economico. A partire dal 2014, abbiamo
notato la disconnessione nelle nostre vite e
in quelle di chi ci circonda. Eravamo cosi
occupati, sempre sempre di corsa, e la
nostra salute e la nostra vita privata ne
risentivano. Dovevamo trovare un modo
per rallentare e mettere la nostra salute al
primo posto, il tutto senza sacrificare la
praticita o il gusto. Era possibile creare in
qualche modo versioni pit sane dei nostri
cibi preferiti, facilmente realizzabili nelle
nostre cucine? La risposta e stata un
clamoroso si, ed e nato NutriChef.

Creiamo prodotti che rendono la vita
un po' piu facile e un po' pi sana

Il nostro marchio e stato creato dal
desiderio di fornire un‘alternativa al fast
food e diriportare le persone ad una
cucina casalinga. Un pasto sano fatto in
casa e cio che unisce le famiglie e gl
amici. Crediamo fermamente nel valore dei
semplici piaceri. Una serata trascorsa a
cucinare e condividere un pasto a base di
alimenti sani e nutrienti € un ricordo
prezioso.

We believe a moment shared is
priceless

0ggi, portiamo avanti la nostra missione
originaria e offriamo anche prodotti che
rendono I'arte dell'intrattenimento piu
semplice. Intrattenere e ospitare familiari
e amici e una delle grandi gioie della vita.
Perché perdere un solo istante bloccati
in cucina? Noi offriamo soluzioni che vi
lasciano liberi di socializzare, senza
sacrificare la qualita e il gusto.
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INDICE DEI CONTENUTI

CARATTERISTICHE E SPECIFICHE TECNICHE

PERICOLI

AVVERTENZE

PRIMA DELLUSO

AVVERTENZA SULLA BOMBOLA DI GAS PROPANO LIQUIDO
PROCEDURE DI SICUREZZA PER EVITARE LESIONI

ELENCO PARTI

MONTAGGIO

COLLEGAMENTO DELLA BOMBOLA DI GAS PROPANO LIQUIDO
PROVA DI TENUTA

ISTRUZIONI PER LUSO

ACCENSIONE E REGOLAZIONE DEL FUOCO

ACCENDERE CON UN FIAMMIFERO

CURA E MANUTENZIONE

PIETRA DA FORNO P1ZZA

MANUTENZIONE

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

REGISTRARE IL PRODOTTO

Avvertenza sull'odore durante il primo utilizzo

Il nuovo apparecchio puo produrre un odore di plastica bruciata durante il
primo utilizzo a causa dei suoi rivestimenti protettivi. Questo odore é
temporaneo e scomparira dopo qualche utilizzo. Utilizzare in aree ben ventilate.

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER NECESSITA' FUTURE

Avvertenza California Prop 65
{NAVVERTENZA:

Questo prodotto pud esporre l'utente a sostanze chimiche,
che sono note allo Stato della California per causare cancro,
difetti alla nascita e altri danni alla danni alla riproduzione.
Non ingerire.

Per maggiori informazioni: www.Pé5warnings.ca.gov
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Caratteristiche:

* Design unico

* Piedi pieghevoli

* Facile da trasportare e da installare

* Viene fornito completo di bruciatore a gas

* Alimentazione a gas per la massima comodita

* Accensione a gas con un solo tocco

* Accensione a gas incorporata

* Quadrante di regolazione del calore per una cottura facile
* Acciaio inossidabile di alta qualita

* Corpo ben isolato

* Fiamma rotante e pietra densa

* Cuoce una pizza fresca da 30 cm cotta su pietra in 1T minuto

Cosa contiene la confezione:

* Forno per pizza

* Pietra per pizza

* (1) Set di regolatori con tubo da 1 mt

Materiali di costruzione:

* Materiale della griglia di cottura: Guscio in acciaio al carbonio laminato
a freddo con finitura verniciata a polvere resistente alle alte temperature.

* Testa: Alluminio pressofuso

* Piedi: Piedi retrattili in alluminio, con gommini antiscivolo, con blocco

* Interno: S/S

* Bruciatore: S/S

Specifiche tecniche:
* Temperatura massima: 932°F (500°C).
* Area di cottura: 350*350mm
* Potenza massima: 4,2KW, 14500BTU
* Pietra per pizza: 325*325*10 mm
* Tubo flessibile: Tm
* Regolatore: con regolatore di propano QCC da 2,8kpa
* Dimensioni del prodotto (L x W x H):
25.24" x 16.14" x 12.40" -inches / 64.12 x 41 x 31.50 -centimeter
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N\ PERICOLO

Non mettere mai in funzione questo apparecchio senza sorveglianza. In
caso di incendio, allontanarsi dall'apparecchio e chiamare immediata-
mente i vigili del fuoco. Non tentare di spegnere un incendio di olio o
grasso con l'acqua.

Se si sente odore di gas:

* Chiudere il gas immediatamente.

* Spegnere le fiamme libere.

* Se l'odore persiste, allontanarsi dall'apparecchio e chiamare
immediatamente il fornitore di gas o i vigili del fuoco.

* La mancata osservanza di queste istruzioni pud provocare incendi,
esplosioni o ustioni che possono causare danni alle cose, lesioni
personali o morte.

& AVVERTENZE

* Per ridurre il rischio di incendi, ustioni o altre lesioni, leggere
attentamente e per intero questo manuale di sicurezza prima di
utilizzare 'apparecchio.

* Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che I'alimentazione del gas
e la manopola di controllo siano in posizione OFF.

* SOLO PER USO ESTERNO

a. Tenere il tubo di alimentazione del carburante lontano da qualsiasi
superficie riscaldata.

b. Luso di alcolici, farmaci prescritti o non prescritti pud compromettere la
capacita dell'utente di assemblare o utilizzare in sicurezza l'apparecchio.

c. Tenere sempre lontani i bambini e gli animali domestici dall'apparecchio.

d. Non spostare 'apparecchio quando ¢ in funzione.

e. Questo apparecchio non e destinato e non deve mai essere utilizzato
come fonte di riscaldamento.

* Ragni e insetti possono annidarsi all'interno del bruciatore
dell'apparecchio e interrompere il flusso del gas. Ispezionare il
bruciatore almeno una volta all'anno.

* Quando si usa un fiammifero per accendere I'apparecchio, assicurarsi
di usare il porta-fiammiferi in dotazione.

* Non riporre I'apparecchio in ambienti chiusi se la bombola del gas
non é scollegata.
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&\ AVVERTENZE

* Non conservare la bombola di gas in un edificio, in un garage o in qualsiasi
altro luogo chiuso e tenerla sempre fuori dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio non & destinato a essere installato su veicoli da
diporto e/o imbarcazioni.
Controllare che tutti i raccordi di alimentazione del gas non presentino
perdite prima di ogni utilizzo. Non utilizzare I'apparecchio finché tutti i
collegamenti non sono stati controllati e non presentano perdite.
Non fumare durante le prove di tenuta. Non eseguire mai il test
di tenuta con una fiamma libera.
Quando si accende, tenere il viso e le mani il pit lontano possibile
dall'apparecchio.
La distanza minima tra i lati dell'unita e il combustibile € di 915 mm
(36 pollici). La distanza minima tra il retro dell'apparecchio e il
combustibile & di 915 mm (36 pollici).
Questo manuale di istruzioni contiene importanti informazioni
necessarie per il corretto montaggio e l'uso sicuro dell'apparecchio.
Leggere e seguire tutte le avvertenze e istruzioni prima di assemblare e
utilizzare l'apparecchio. Seguire tutte le avvertenze e le istruzioni
durante l'uso dell'apparecchio.
Conservare questo manuale per future necessita.
Questo manuale stabilisce che un forno per pizza non pud essere
utilizzato su o sotto un balcone o una terrazza di un appartamento o
di un condominio.
Questo manuale include un elenco delle parti necessarie per il
funzionamento sicuro dell'apparecchio, le indicazioni per il corretto
montaggio e le istruzioni per il montaggio delle parti installate e degli
accessori forniti con l'apparecchio, nonché le procedure corrette per il
controllo delle fughe di gas.
Questo apparecchio deve essere usato solo all'aperto, non deve essere
usato in un edificio, in un garage o in qualsiasi altro luogo chiuso.
Questo manuale contiene le istruzioni per la pulizia e I'ispezione del
tubo prima di ogni utilizzo dell'apparecchio. Se si riscontrano segni di
abrasione, usura, tagli o perdite, il tubo deve essere sostituito prima di
mettere in funzione I'apparecchio. Il tubo di ricambio deve essere quello
specificato dal produttore.
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&\ AVVERTENZE

* Questo apparecchio non e destinato a essere installato in o su un'im
barcazione, né in o su un veicolo da diporto.

* Tenere il tubo di alimentazione del combustibile lontano da qualsiasi
superficie riscaldata.

* L'apparecchio non deve essere collocato o utilizzato sotto materiali da
costruzione o superfici combustibili. Per un forno per pizza, la distanza
minima deve essere di almeno 3 metri (10 piedi) da qualsiasi struttura o
materiale combustibile.

* L'apparecchio non & destinato all'uso commerciale.

PRIMA DELLUSO

Ispezionare il tubo di alimentazione prima di accendere il gas. Se ci sono
segni di tagli, usura o abrasione, deve essere sostituito prima dell'uso.
Avvitare il regolatore sulla bombola del gas. Prima di accendere il gas, verificare
la tenuta del tubo e del regolatore con una soluzione di acqua e sapone.

Utilizzare esclusivamente il regolatore di pressione e il tubo flessibile del
gas forniti con l'apparecchio.

O\ CILINDRO DEL GAS A PROPANO LIQUIDO - AVVERTENZA

1. Non conservare altre bombole di gas propano liquido di riserva sotto
o in prossimita di questo apparecchio.

2. Non riempire mai la bombola oltre I'80% della capacita.

3. La bombola di propano liquido deve essere dotata di un
DISPOSITIVO DI PROTEZIONE DA SOVRACCARICO (OPD)

4. Se le informazioni sopra riportate non vengono seguite alla lettera,
puo verificarsi un incendio con conseguente morte o gravi lesioni.

5. Il presente manuale indica che l'installazione deve essere conforme
alle norme locali o, in assenza di tali norme, al National Fuel Gas Code,
ANSI Z223.1/NFPA 54, Stoccaggio e manipolazione di gas di petrolio
liquefatto, ANSI/NFPA 58; o Codice di installazione del gas naturale
e del propano, CSA B149.1; Stoccaggio e manipolazione del propano,
CSA B149.2.
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PRATICHE DI SICUREZZA PER EVITARE LESIONI

Se curato correttamente, il vostro forno sara sicuro e affidabile per molti
anni. Tuttavia, &€ necessario prestare la massima attenzione, poiché il
forno produce un calore intenso che pu6 aumentare il rischio di incidenti.
Quando si utilizza questo forno, & necessario seguire le procedure di
base, tra cui, a titolo esemplificativo e non esaustivo, le seguenti:

* Non riparare o sostituire alcuna parte del forno se non espressamente
raccomandato in questo manuale. Tutti gli altri interventi devono essere
affidati a un tecnico qualificato.
| bambini non devono essere lasciati soli o incustoditi nell'area in cui
viene utilizzato il forno. Non lasciare che i bambini si siedano, stiano in
piedi o giochino intorno al forno in qualsiasi momento.

Non lasciare mai che indumenti o altri materiali inflammabili entrino in
contatto o si avvicinino troppo ai bruciatori o alle superfici calde finché
non si sono raffreddati. Il tessuto potrebbe incendiarsi, provocare

gravi lesioni personali.

Per la sicurezza personale, indossare un abbigliamento adeguato.

Non indossare mai indumenti larghi o a manica larga durante l'uso del
forno. Alcuni tessuti sintetici sono altamente infiammabili e non devono
essere indossati durante la cottura.

Non riscaldare contenitori di cibo non aperti, poiché I'aumento di
pressione potrebbe farli scoppiare. Quando si accende il bruciatore,
prestare sempre la massima attenzione a cio che si sta facendo.
Quando si usa il forno, non toccare l'involucro esterno, il piano di
cottura in pietra o le immediate vicinanze, in quanto queste aree
diventano estremamente calde e potrebbero provocare ustioni.

Non utilizzare il forno per cuocere carni molto grasse o altri prodotti che
aumentano le fiamme.

* Mantenere l'area circostante il forno libera da materiali combustibili, come
liquidi, rifiuti e vapori come quelli della benzina o del liquido per accendini.

* Non ostruire il flusso dell'aria di combustione e di ventilazione.

* Non utilizzare mai il forno in condizioni di forte vento.

* La temperatura sotto il forno & elevata. Non collocare il forno su un
tavolo con tovaglie infiammabili, plastica o altri materiali infiammabili.
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ELENCO PARTI
1. Forno per pizza
2. Pietra per pizza

MONTAGGIO

Prima di procedere al montaggio, accertarsi che tutte le parti siano presenti.
Se una parte manca o & danneggiata, non non tentare di assemblare
I'apparecchio. Contattare il servizio clienti per la sostituzione dei pezzi.

1. Aprire le gambe.
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3. Collegamento del tubo del gas al
forno per pizza
Si prega di notare che da disposizioni
di fabbrica il tubo dovrebbe essere
assemblato al al forno per pizza.

. Collegamento al serbatoio del gas
ATTENZIONE
* Tenere sempre la bombola del gas
in posizione verticale.
* Le dimensioni di una bombola di gas LP
da 10 kg sono di 31 cm di diametro e
45,5 cm di altezza.
* Se I'apparecchio non & in uso, il gas deve
essere chiuso alla bombola di alimentazione.
* La bombola utilizzata deve essere dotata di un

collare a protezione della valvola. -
* La distanza minima tra I'apparecchio e il serbatoio dehgasda

10kg deve essere di 1T metro (3,3 piedi).

Questo raccordo del gas funziona in senso orario. Assicurarsi che il
serbatoio sia completamente spento e avvitare il regolatore il piu possi-
bile nella valvola del serbatoio del gas.

COLLEGAMENTO DELLA BOMBOLA DI GAS PROPANO LIQUIDO

1. Per collegare la bombola di gas propano liquido:

2. La valvola della bombola deve essere in posizione OFF.

3. Assicurarsi che la valvola del bruciatore sia in posizione OFF.

4. Ispezionare i collegamenti della valvola, la porta e il gruppo regolatore.
Rimuovere i detriti e controllare che il tubo non sia danneggiato.

. Quando si collega il gruppo regolatore alla valvola, serrare il dado in
senso orario fino all'arresto. Luso di una chiave potrebbe danneggiare il
dado dell'attacco rapido e causare una situazione pericolosa.

. Aprire completamente la valvola della bombola ruotando in senso antiorario.

. Prima di accendere il forno, controllare con una soluzione di acqua e
sapone tutti i collegamenti per verificare l'assenza di perdite.

. Se si riscontrano perdite, spegnere la valvola della bombola e non
utilizzare il forno finché un rivenditore autorizzato di propano liquido
non provvedera alla riparazione.

9. Spegnere la valvola del bruciatore del forno e assicurarsi che il
forno sia freddo.
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10. Spegnere la valvola della bombola di propano liquido ruotando in
senso orario finché non si ferma.

11. Staccare il gruppo regolatore dalla valvola della bombola ruotando il
dado dell'attacco rapido in senso antiorario.

12. Posizionare un tappo antipolvere sull'uscita della valvola della bom
bola ogni volta che la bombola non viene utilizzata.

13. La bombola di alimentazione del gas LP utilizzata deve essere
costruita e marcata in in conformita con le specifiche per le bombole
di gas LP stabilite dal Dipartimento dei Trasporti degli Stati Uniti
(DOT) o con lo standard per le bombole, sfere e tubi per il trasporto di
merci pericolose, CAN/CSA-B339.

14. Il sistema di alimentazione della bombola deve essere predisposto
per il prelievo del vapore.

TEST DI PERDITA

GENERALE

Sebbene le connessioni del gas dell'apparecchio siano state sottoposte a
un test di tenuta prima dell'imballaggio e della spedizione, deve essere
eseguito un test completo al momento dell'installazione. Prima di ogni
utilizzo, verificare che tutti i collegamenti del gas non presentino perdite
utilizzando la procedura elencata di seguito. Se in qualsiasi momento si

avverte odore di gas, € necessario interrompere immediatamente ['uso
dell'apparecchio e controllare l'intero sistema per verificare I'eventuale
presenza di perdite.

PRIMA DEL TEST

Assicurarsi che tutto il materiale di imballaggio sia stato rimosso dall'ap-
parecchio. Preparare una soluzione con una parte di detergente liquido e
una parte di acqua. Per applicare la soluzione ai raccordi € necessario un
flacone spray, un pennello o uno straccio.

PER EFFETTUARE IL TEST

1. Spegnere la valvola del bruciatore.

2. Ruotare la valvola della bombola di propano liquido in senso
antiorario per aprirla.

3. Applicare la soluzione di sapone a tutti i raccordi del gas.
Le bolle di sapone appariranno dove € presente una perdita.

4. Se e presente una perdita, disattivare immediatamente l'alimentazione
del gas e serrare i raccordi che perdono.

5. Riaccendere il gas e ricontrollare.

6. Se il gas continua a fuoriuscire da uno qualsiasi dei raccordi,
disattivare l'alimentazione del gas e contattare il servizio clienti.
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ISTRUZIONI PER LUSO

UTILIZZO DEL FORNO
Il bruciatore ha una potenza nominale di 14.500 BTU/ora.

Per iniziare:

1. Assicurarsi che il forno sia stato collaudato e posizionato correttamente.
2. Rimuovere il materiale di imballaggio rimanente.

3. Accendere il bruciatore seguendo le ISTRUZIONI DI ACCENSIONE.

ISTRUZIONI PER LACCENSIONE E LA REGOLAZIONE DEL FUOCO

1. Prima dell'uso, accertarsi che la manopola di controllo sia in posizione
“OFF”. Quindi premere la manopola di controllo e ruotarla lentamente
in senso antiorario in posizione “HI” per 5 secondi, finché non si sente
un clic e il bruciatore si accende (A).

2. La fiamma puo essere regolata da "HI" a “LOW” ruotando lentamente
la manopola in senso orario (B).

3. Per spegnere il forno per pizza, ruotare la manopola di controllo in
posizione “HI", quindi premere la manopola e ruotarla in senso orario
fino alla posizione “OFF” (C).

ACCENDERE CON UN FIAMMIFERO

1. Se il bruciatore non si accende dopo vari tentativi con la manopola di
controllo, pud essere acceso con un fiammifero.

2. Se si e gia tentato di accendere il bruciatore con la manopola di
comando, attendere qualche minuto affinché il gas si disperda.

3. Inserire un fiammifero nel portafiammiferi, accenderlo e inserirlo
attraverso l'apertura del forno fino al bruciatore.

4. Premere e ruotare lentamente la manopola di controllo su “HI”; il
bruciatore dovrebbe accendersi immediatamente.

5. Se il bruciatore non si accende entro pochi secondi, spegnere la
manopola di controllo, attendere 5 minuti e riprovare.
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CURA E MANUTENZIONE

Conservare il forno per pizza al riparo dalla luce diretta del sole e, se
possibile, al chiuso, soprattutto quando non viene utilizzato per lunghi
periodi di tempo. Il forno per pizza non deve essere esposto a condizioni
atmosferiche avverse, come neve, pioggia o vento forte. Attendere che il
forno per pizza si raffreddi completamente prima di spostarlo.

PIETRA PER PIZZA

1. NON utilizzare la pietra su una fiamma libera.

2. Evitare sbalzi di temperatura estremi sulla pietra.
NON mettere cibi congelati su una pietra calda.

3. La pietra e fragile e pud rompersi in caso di urti o cadute.

4. La pietra diventa molto calda durante I'uso e rimane calda a
lungo dopo l'uso.

5. NON raffreddare la pietra con acqua quando e calda.

6. Dopo aver pulito la pietra con acqua, asciugare prima dell'uso.
Loperazione pud essere eseguita in un forno convenzionale a 60°C

(140°F) per 2 ore.

MANUTENZIONE
1. Mantenere l'area dell'apparecchio sgombra e libera da materiali
combustibili, benzina e altri vapori o liquidi infiammabili.
. Non ostacolare il flusso dell'aria di combustione e di ventilazione.
. Mantenere le aperture di ventilazione dell'involucro della bombola
libere e prive di detriti. da detriti.
. Controllare visivamente le flamme del bruciatore.
. Se necessario, pulire I'apparecchio, comprese le superfici speciali,
con i detergenti raccomandati.
. Controllare e pulire i tubi del bruciatore per verificare la presenza di
insetti e nidi di insetti. Un tubo intasato puo provocare un incendio
sotto I'apparecchio.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA \

Il bruciatore
non si accende

SOLUZIONI

1. Verificare che il serbatoio del propano non sia vuoto.
2. Ruotare il dado di accoppiamento di circa mezzo
o tre quarti di giro fino al suo arresto definitivo.
Serrare solo a mano, senza usare attrezzi.

3. Pulire il tubo del bruciatore.

4. Reinserire il bruciatore e la valvola.

5. Controllare i passaggi indicati nelle istruzioni
di montaggio.

La fiamma & bassa
o il gas e sceso
improvvisamente

1. Controllare il serbatoio del propano.

2. Spegnere la manopola del gas, attendere 1 minuto,
e accendere il forno. Se la fiamma e ancora bassa,
spegnere la manopola del gas e la valvola del
serbatoio del propano. Scollegare e ricollegare |l
regolatore e fare una prova di tenuta. Accendere la
valvola del serbatoio del propano, attendere
30 secondi e accendere il forno.

Le flamme
vengono
soffiate via

1. Allontanare il forno dal vento.
2. Riempire il serbatoio del propano.

Riaccensione

1. Potrebbe esserci un accumulo di grasso; pulire il forno.

2. Potrebbe essere presente un eccesso di grasso nel
la carne; si prega di tagliare il grasso
dalla carne prima della cottura.

3. Potrebbe esserci una temperatura eccessiva;
regolare la temperatura di conseguenza.

4. Potrebbe esserci farina in eccesso sulla superficie di

cottura; pulire i residui di farina dalla superficie di cottura.

C'e un ritorno
di fiamma

1. Il bruciatore o i tubi del bruciatore potrebbero
essere ostruiti; spegnere la manopola del gas e
pulire il bruciatore o i tubi del bruciatore.

2. Potrebbe esserci un calo di pressione durante
I'accensione; spegnere il forno e verificare che la
valvola del serbatoio sia completamente aperta.
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Registra il prodotto

Grazie per aver scelto Nutrichef. Registrando il prodotto,

vi assicurate tutti i vantaggi della nostra garanzia

esclusiva e l'assistenza clienti personalizzata. 4

Compilate il modulo per accedere all'assistenza profes- E

sionale e per mantenere il vostro -

il vostro acquisto Nutrichef sempre in perfette condizioni. ™"saichen-com/
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nutrichef

Domande o Commenti?
Siamo qui per aiutarti!
Phone: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs
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Uber NutriChef

Eine aus der Not geborene Mission
NutriChef wurde nach dem Prinzip gegriindet,
dass gesunde Hausmannskost flr jeden
zuganglich sein sollte, unabhangig von
Fahigkeiten und wirtschaftlichem Status. Im
Jahr 2014 bemerkten wir, dass unser Leben
und das Leben der Menschen um uns herum
nicht mehr zusammenpassten. Wir waren zu
beschaftigt, immer in Eile, und unsere Gesund-
heit und unser Privatleben litten darunter. Wir
mussten einen Weg finden, langsamer zu
werden und unsere Gesundheit in den
Vordergrund zu stellen, ohne dabei auf
Komfort oder Geschmack zu verzichten.
Konnten wir irgendwie geslindere Versionen
unserer Lieblingsspeisen zubereiten, ganz
einfach in unserer eigenen Kiche? Die Antwort
war ein klares Ja, und NutriChef war geboren.

Wir stellen Produkte her, die das Leben
ein wenig leichter und gesiinder machen.
Unsere Marke wurde mit dem Wunsch
gegriindet, eine Alternative zu Fast Food zu
bieten und den Menschen die Hausmann-
skost wieder naher zu bringen. Gesunde
Hausmannskost ist das, was Familien und
Freunde zusammenbringt. Wir glauben fest an
den Wert einfacher Gendisse. Ein Abend, an
dem man gemeinsam ein gesundes, nahrhaft-
es Essen kocht, ist eine bleibende Erinnerung.

Wir glauben, dass ein gemeinsamer
Moment unbezahlbar ist

Heute haben wir unsere urspriingliche Mission
weiter ausgebaut und bieten nun zusatzlich
Produkte an, die die Kunst der Bewirtung
einfacher machen. Die Bewirtung von Familie
und Freunden ist eine der grol3en Freuden des
Lebens, warum also einen Moment in der
Klche vergeuden? Wir bieten Produkte an, die
lhnen die Moglichkeit geben, Kontakte zu
knlpfen, ohne auf Qualitat oder Geschmack
verzichten zu mussen.
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INHALTSVERZEICHNIS

FEATURES AND TECHNICAL SPECS

DANGER

WARNINGS

BEFORE USE

LP GAS CYLINDER WARNING

SAFETY PRACTICES TO AVOID INJURY

PARTS LIST

ASSEMBLY

CONNECTING THE LIQUID PROPANE GAS CYLINDER
LEAK TESTING

OPERATING INSTRUCTIONS

LIGHTING AND ADJUSTING THE FIRE INSTRUCTIONS
TO LIGHT WITH A MATCH

CARE AND MAINTENANCE

P1ZZA BAKING STONE

MAINTENANCE

TROUBLESHOOTING

REGISTER PRODUCT

Erste Verwendung Geruchswarnung
Ihr neues Gerét kann bei der ersten Benutzung aufgrund der Schutzbes-
chichtung einen Geruch nach verbranntem Kunststoff aufweisen. Dieser
Geruch ist voriibergehend und verschwindet nach ein paar Benutzungen.
Verwenden Sie das Gerét in gut bellifteten Bereichen.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN SORGFALTIG LESEN
UND FUR SPATERE VERWENDUNG AUFBEWAHREN.

Kalifornische Proposition 65 Warnung
AWARNUNG:

EDieses Produkt kann Sie Chemikalien aussetzen, die dem Staat
Kalifornien als Verursacher von Krebs, Geburtsschéden und
anderen Fortpflanzungsschdden bekannt sind. Nicht einnehmen.
PWeitere Informationen finden Sie unter: www.Pé5warnings.ca.gov
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Merkmale:

* Einzigartiges Design.

* Zusammenklappbare Fiilke

* Leicht zu transportieren und aufzustellen

* Wird komplett mit Gasbrenner geliefert

* Gasbetrieben fiir maximalen Komfort

* One-Touch-Gasziindung zum Einschalten des Heizgerats
* Eingebaute Gasziindung

* Einstellbares Warmeregulierungsrad fiir miiheloses Kochen
* Hochwertiger rostfreier Stahl

* |soliertes Gehause

* Rollende Flamme und dichter Stein

* Kocht frische 12" Steinofenpizza in 1 Minute

Inhalt der Verpackung

* Pizza-Ofen

* Pizzastein

* (1) Reglerset mit 39,37 Zoll Schlauch

Materialien der Konstruktion:

* Material des Kochrosts: Gehduse aus kaltgewalztem Kohlenstoffstahl
mit einer hochtemperaturbestandigen Pulverbeschichtung.

* Stirnseite: Aluminium-DruckguB

* FiiBe: Einziehbare AluminiumfiiRe, mit rutschfesten,
arretierbaren GummifiiBen

* Innen: EDELSTAHL

* Brenner: EDELSTAHL

Technische Daten:
* Hochsttemperatur: 932 °F (500 °C).
* Kochbereich: 350 * 350 mm
* Maximale Leistung: 4,2KW, 14500BTU
* Pizzastein: 325* 325* 10 mm
* Schlauch: Tm
* Regler: mit QCC Propanregler von 2,8 kpa
* Produktabmessungen (Lénge x Breite x Hohe):
25.24"x 16.14" x 12.40" -Zoll / 64.12 x 41 x 31.50 -Zentimeter

www.NutriChefKitchen.com



/N GEFAHR

Betreiben Sie dieses Gerat niemals unbeaufsichtigt. Wenn ein Feuer
ausbricht, halten Sie sich vom Gerat fern und rufen Sie sofort die Feuer-
wehr. Versuchen Sie nicht, einen Ol- oder Fettbrand mit Wasser zu léschen.

Wenn Sie Gas riechen:

¢ Stellen Sie die Gaszufuhr des Geréats ab.

* Loschen Sie alle offenen Flammen.

* Wenn der Geruch anhalt, halten Sie sich vom Gerat fern und rufen Sie
sofort Ihren Gasversorger oder die Feuerwehr.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Branden, Explosionen
oder Verbrennungen fiihren, die Sachschaden, Verletzungen oder den
Tod zur Folge haben kénnen.

& WARNUNGEN

* Um das Risiko eines Brandes, einer Verbrennung oder einer anderen
Verletzung zu verringern, lesen Sie dieses Sicherheitshandbuch
sorgfaltig und vollstandig durch, bevor Sie das Gerat benutzen.

* Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass die Gaszufuhr und der
Drehknopf auf AUS stehen und dass Brenner und Ofen abgekiihlt sind.

* NUR FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN

. Halten Sie den Brennstoffzufuhrschlauch von erhitzten Oberflachen fern.

. Der Konsum von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht
verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit des
Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerat ordnungsgemaf
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

. Halten Sie Kinder und Haustiere stets vom Gerat fern.

. Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Gebrauch ist.

. Dieses Gerat ist nicht als Heizgerat konzipiert und sollte niemals als
solches verwendet werden.

* Wenn Sie ein Streichholz zum Anziinden des Geréts verwenden, achten
Sie darauf, dass Sie den mitgelieferten Streichholzhalter benutzen.

* Wenn Sie ein Streichholz zum Anziinden des Gerats verwenden, achten
Sie darauf, dass Sie den mitgelieferten Streichholzhalter benutzen.

* Lagern Sie das Gerat nicht in geschlossenen Raumen, es sei denn, die
Gasflasche ist abgeklemmt.
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& WARNUNGEN

* Bewahren Sie die Gasflasche nicht in einem Gebaude, einer Garage oder
einem anderen geschlossenen Raum auf, und halten Sie sie stets
aullerhalb der Reichweite von Kindern.

* Dieses Gerat ist nicht flir den Einbau in Wohnmobilen
und/oder Booten vorgesehen.

* Priifen Sie vor jedem Gebrauch alle Gasanschliisse auf Dichtheit.
Nehmen Sie das Gerat erst dann in Betrieb, wenn alle Anschliisse
Uberprift wurden und keine Lecks mehr vorhanden sind.

* Rauchen Sie wahrend der Dichtheitspriifung nicht. Fiihren Sie die
Dichtheitsprifung niemals mit einer offenen Flamme durch.

* Halten Sie beim Anziinden Ihr Gesicht und Ihre Hande so weit wie
moglich vom Gerat entfernt.

* Der Mindestabstand zwischen den Seiten des Gerats und der brennbaren
Konstruktion betragt 915 mm (36 Zoll). Der Mindestabstand von der
Riickseite des Geréts zur brennbaren Konstruktion betragt 915 mm (36 Zoll).

* Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Informationen, die fiir den
ordnungsgemallen Zusammenbau und die sichere Verwendung des Gerats
erforderlich sind. Lesen und befolgen Sie alle Warnhinweise und Anweisungen,
bevor Sie das Gerat zusammenbauen und benutzen. Befolgen Sie alle
Warnhinweise und Anweisungen, wenn Sie das Geréat benutzen.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf.

* In dieser Anleitung wird darauf hingewiesen, dass ein Pizzaofen nicht auf
oder unter einem Balkon oder einer Terrasse eines Appartements oder
einer Eigentumswohnung verwendet werden darf.

* Dieses Handbuch enthélt eine Liste der Teile, die fiir den sicheren Betrieb
des Gerats erforderlich sind, Anweisungen fiir den ordnungsgemafien
Zusammenbau und Anweisungen fiir die Montage der installierten Teile
und des mit dem Gerat gelieferten Zubehors sowie Verfahren zur
ordnungsgemalen Gasdichtheitspriifung.

* Dieses Gerat sollte nur im Freien und nicht in einem Gebéaude, einer
Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich verwendet werden.

* Dieses Handbuch enthalt Anweisungen zum Reinigen und Uberpriifen des
Schlauchs vor jedem Gebrauch des Gerats. Bei Anzeichen von Abrieb,
Verschleil3, Schnitten oder Lecks sollte der Schlauch vor der Inbetrieb
nahme des Gerats ausgetauscht werden. Die Ersatzschlauchleitung sollte
den Angaben des Herstellers entsprechen.

* Dieses Gerat sollte nur im Freien und nicht in einem Gebaude, einer
Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich verwendet werden.

* Dieses Handbuch enthalt Anweisungen zur Reinigung und Inspektion des
Schlauchs vor jedem Gebrauch des Gerats. Bei Anzeichen von Abrieb,
Verschleil3, Schnitten oder Lecks sollte der Schlauch vor der Inbetrieb
nahme des Gerats ausgetauscht werden. Die Ersatzschlauchleitung sollte
den Angaben des Herstellers entsprechen.
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& WARNUNGEN

* Dieses Gerét ist nicht fiir den Einbau in ein Boot oder Wohnmobil geeignet.

* Halten Sie den Brennstoffzufuhrschlauch von heil3en Oberflachen fern.

* Das Gerat darf nicht unter ungeschiitzten brennbaren Materialien oder
Oberflachen aufgestellt oder verwendet werden. Bei einem Pizzaofen
muss der Mindestabstand zu allen brennbaren Strukturen oder
Materialien mindestens 3 Meter betragen.

* Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

VOR DER VERWENDUNG

Uberpriifen Sie den Gaszufuhrschlauch, bevor Sie das Gas einschalten.
Wenn er Schnitt-, Verschleill- oder Abriebspuren aufweist, sollte er vor der
Verwendung ausgetauscht werden. Schrauben Sie den Regler auf die
Gasflasche. Undichtigkeiten: Priifen Sie die Schlauch- und Regleran-
schliisse mit einer Seifenwasserlosung, bevor Sie das Gerat einschalten.

Verwenden Sie nur die mit diesem Gerat gelieferten Druckregler und
Gasschlauche.

/& WARNUNG VOR FLUSSIGGASFLASCHEN

1. Lagern Sie keine Ersatz-Fliissiggasflaschen unter oder in der
Nahe dieses Gerats.

2. Fullen Sie die Flasche niemals iber 80% ihres Fassungsvermagens hinaus.

3. Die Fliissigpropangasflasche muss mit einem Uberfiillungsschutz
(OVERFILL PROTECTION DEVICE, OPD) ausgestattet sein.

4. Wenn die obigen Hinweise nicht genau befolgt werden, kann es zu
einem Brand mit Todesfolge oder schweren Verletzungen kommen.

5. In diesem Handbuch wird darauf hingewiesen, dass die Installation den
ortlichen Vorschriften oder, falls keine ortlichen Vorschriften bestehen,
dem National Fuel Gas Code, ANSI Z223.1/NFPA 54, dem Storage and
Handling of Liquefied Petroleum Gases, ANSI/NFPA 58; oder dem
Natural and Profane Gas Installation Code, CSA B149.1; Storage and
Handling of Propane, CSA B149.2 entsprechen muss.
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SICHERHEITSPRAKTIKEN ZUR VERMEIDUNG VON VERLETZUNGEN
Bei richtiger Pflege wird lhr Backofen viele Jahre lang sichere und
zuverlassige Dienste leisten. Es ist jedoch auerste Vorsicht geboten, da
der Ofen starke Hitze erzeugt, die das Unfallrisiko erh6hen kann. Bei der
Verwendung dieses Backofens miissen grundlegende Praktiken befolgt
werden, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf die folgenden Punkte:

* Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Ofens. Alle anderen Reparaturen
sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

* Kinder sollten nicht allein oder unbeaufsichtigt in dem Bereich gelassen
werden, in dem der Backofen benutzt wird. Lassen Sie Kinder nicht in
der Nahe des Backofens sitzen, stehen oder spielen.

* Lassen Sie niemals Kleidung oder andere brennbare Produkte in
Kontakt mit Brennern oder heil}en Oberflachen kommen, bevor diese
abgekihlt sind. Das Gewebe kdnnte Feuer fangen und schwere
Verletzungen verursachen.

* Tragen Sie zur personlichen Sicherheit geeignete Kleidung. Lose
Kleidung oder Armel sollten wahrend der Benutzung des Ofens nicht
getragen werden. Einige synthetische Stoffe sind leicht entflammbar
und sollten beim Kochen nicht getragen werden.

* Erhitzen Sie keine ungeoffneten Lebensmittelbehalter, da ein Druckauf
bau zum Bersten der Behalter fiihren kann. Achten Sie beim Anziinden
des Brenners immer genau darauf, was Sie gerade tun.

* Beriihren Sie bei der Verwendung des Backofens nicht die dulRere
Abdeckung, das Steinbackbrett oder die unmittelbare Umgebung, da
diese Bereiche sehr heil® werden und Verbrennungen verursachen kdnnen.

* Verwenden Sie den Backofen nicht zum Garen von extrem fetthaltigem
Fleisch oder anderen Produkten, die das Aufflammen verstarken.

* Halten Sie die Umgebung des Ofens frei von brennbaren Materialien,
einschliellich Flissigkeiten, Abfdllen und Dampfen wie Benzin oder
Holzkohleanziinder.

* Behindern Sie nicht den Fluss der Verbrennungs- und Beliftungsluft.

* Verwenden Sie den Backofen niemals bei Wind.

* Die Temperatur unter dem Backofen ist hoch. Stellen Sie den Backofen
nicht auf einen Tisch mit brennbaren Tischtlichern, Plastik oder anderen
brennbaren Materialien.
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TEILELISTE
1. Pizzaofen
2. Pizza-Backstein

MONTAGE

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau, dass alle Teile vorhanden
sind. Wenn Teile fehlen oder beschadigt sind, versuchen Sie nicht, das
Gerat zusammenzubauen. Wenden Sie sich an den Kundendienst, um
Ersatzteile zu erhalten.

1. Klappen Sie die Beine aus.
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3. Anschluss des Gasschlauchs
an den Pizzaofen Beachten Sie, dass
der Schlauch in der Werkseinstellung
am Pizzaofen montiert ist.

. Anschluss an den Gastank

WARNUNG

* Bewahren Sie die Gasflasche immer in
aufrechter Position auf.

* Die GroRe einer 20-Pfund-LPG-Gasflasche
betragt 12,2 Zoll im Durchmesser
und 17,9 Zoll hoch.

* Wenn das Geréat nicht in Betrieb ist, muss das
Gas an der Gasflasche abgestellt werden.

* Die verwendete Flasche muss einen Kragen
zum Schutz des Flaschenventils aufweisen.

* Der Mindestabstand zwischen dem Geréat und dem 20-Pfund-Gastank
sollte 1 Meter (3,3 FuB) betragen.

Diese Gasarmatur ist rechtsdrehend. Vergewissern Sie sich, dass der
Tank vollstandig abgestellt ist und schrauben Sie den Regler so weit wie
moglich in das Ventil des Gastanks.

ANSCHLUSS DER PROPANGASFLASCHE

1. Zum Anschlielen der Propangasflasche:

2. Das Flaschenventil muss sich in der Stellung OFF befinden.

3. Vergewissern Sie sich, dass sich das Brennerventil in der Stellung AUS befindet.

4. Uberprifen Sie die Ventilanschlisse, den Anschluss und die
Reglerbaugruppe. Entfernen Sie Verschmutzungen und tberprifen
Sie den Schlauch auf Beschadigungen.

5. Wenn Sie die Reglerbaugruppe an das Ventil anschliel3en, ziehen Sie
die Mutter mit der Hand im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag an. Die
Verwendung eines Schraubenschliissels kdnnte die Schnellkupplungsmutter
beschadigen und zu einer gefahrlichen Situation fuhren.

6. Offnen Sie das Flaschenventil vollstandig, indem Sie es gegen den

Uhrzeigersinn drehen.

7. Priifen Sie vor der Inbetriebnahme des Ofens alle Anschliisse mit einer
Seifenwasserldsung auf Dichtheit.

8. Wenn ein Leck gefunden wird, schliel3en Sie das Flaschenventil und
benutzen Sie den Ofen nicht, bis die Reparatur von einem ortlichen
Flissigpropan-Handler durchgefiihrt werden kann.

9. Drehen Sie das Brennerventil des Ofens ab und stellen Sie sicher,
dass der Ofen abgekiihlt ist.
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. SchlielRen Sie das Ventil der Fliissigpropangasflasche, indem Sie es
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

. Trennen Sie die Reglereinheit vom Flaschenventil, indem Sie die
Schnellkupplungsmutter gegen den Uhrzeigersinn drehen.

. Bringen Sie eine Staubkappe auf dem Flaschenventilauslass an,
wenn die Flasche nicht in Gebrauch ist.

. Die verwendete Fliissiggasflasche muss in Ubereinstimmung mit den
Spezifikationen fur Flissiggasflaschen des US-Verkehrsministeriums
gebaut und gekennzeichnet sein. U.S. Department of Transportation
(DOT) oder dem Standard fiir Flaschen, Kugeln und Rohre fiir den
Transport gefahrlicher Giiter, CAN/CSA-8339.

14. Das Flaschenversorgungssystem muss fiir die Entnahme von
Dampfen ausgelegt sein.

LECK-TESTS

ALLGEMEIN

Obwohl die Gasanschlisse des Geréats vor der Verpackung und dem
Versand auf Dichtheit gepriift werden, muss eine vollstandige Priifung am
Aufstellungsort durchgefiihrt werden. Priifen Sie vor jedem Gebrauch alle
Gasanschliisse anhand des nachstehenden Verfahrens auf Lecks. Wenn zu

irgendeinem Zeitpunkt Gasgeruch festgestellt wird, sollten Sie das Gerat
sofort auBer Betrieb nehmen und das gesamte System auf Lecks Uberprifen.

VOR DER PRUFUNG

Vergewissern Sie sich, dass das gesamte Verpackungsmaterial aus dem Gerat
entfernt wurde. Bereiten Sie eine Losung aus einem Teil Flissigwaschmittel
und einem Teil Wasser vor. Sie bendétigen eine Spriihflasche, einen Pinsel oder
einen Lappen, um die L6sung auf die Armaturen aufzutragen.

ZUM TEST

1. Drehen Sie das Brennerventil ab.

2.Drehen Sie das Ventil an der Fliissigpropangasflasche gegen den
Uhrzeigersinn, um das Ventil zu 6ffnen.

3. Tragen Sie Seifenldsung auf alle Gasanschliisse auf. An der Stelle,
an der ein Leck vorliegt, erscheinen Seifenblasen.

4. Wenn ein Leck vorhanden ist, schlieRen Sie sofort die Gaszufuhr
und ziehen Sie die undichten Anschliisse fest.

5. Drehen Sie das Gas wieder auf und priifen Sie erneut.

6. Wenn weiterhin Gas aus einer der Armaturen tropft, schalten Sie die
Gaszufuhr ab und wenden Sie sich an den Kundendienst.
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ANLEITUNGEN

BENUTZUNG DES OFENS
Der Brenner hat eine Nennleistung von 14.500 BTU/h.

Start:

1. Vergewissern Sie sich, dass der Ofen auf Dichtheit geprift und
korrekt aufgestellt wurde.

2. Entfernen Sie eventuell noch vorhandenes Verpackungsmaterial.

3. Zuinden Sie den Brenner gemaR den ZUNDANLEITUNGEN an.

ANWEISUNGEN ZUM ANZUNDEN UND ENTZUNDEN

1. Vergewissern Sie sich vor der Benutzung, dass der Drehknopf auf
,OFF*“ steht. Driicken Sie dann den Drehknopf hinein und drehen Sie ihn
langsam 5 Sekunden lang gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,HI"
bis Sie ein Klicken horen und der Brenner aufleuchtet (A).

2. Sie konnen die Flamme von ,HI" auf ,LOW" einstellen, indem Sie den
Drehknopf langsam im Uhrzeigersinn drehen (B).

3. Um den Pizzaofen auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf in die
Position ,HI“ dann driicken Sie den Knopf hinein und drehen ihn im
Uhrzeigersinn in die Position ,OFF“ (C).

MIT EINEM STREICHHOLZ ANZUNDEN

. Wenn der Brenner nach mehreren Versuchen mit dem Drehknopf nicht zlindet,
ist es moglich, dass der Brenner mit einem Streichholz angeziindet wurde.

. Wenn Sie bereits versucht haben, den Brenner mit dem Drehknopf
anzuziinden, warten Sie einige Minuten, bis sich das Gas verflichtigt hat.

. Stecken Sie ein Streichholz in den Streichholzhalter, ziinden Sie das
Streichholz an und stecken Sie es durch die Ofen6ffnung in den Brenner.

. Driicken und drehen Sie den Drehknopf langsam auf ,HI“; der Brenner
sollte sich sofort entziinden.

. Wenn der Brenner nicht innerhalb von Sekunden ziindet, drehen Sie den
Drehknopf auf ,,OFF“, warten Sie 5 Minuten und versuchen Sie es dann erneut.
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PFLEGE UND WARTUNG

Lagern Sie den Pizzaofen vor direkter Sonneneinstrahlung geschiitzt und
nach Mdglichkeit in einem geschlossenen Raum, insbesondere bei
langerer Lagerung. Der Pizzaofen sollte nicht ungiinstigen Wetterbedin-
gungen wie Schnee, starkem Regen oder starkem Wind ausgesetzt
werden. Warten Sie, bis der Pizzaofen vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie
ihn bewegen.

PIZZABACKSTEIN

1. Verwenden Sie den Stein NICHT Uber einer offenen Flamme.

2. Vermeiden Sie extreme Temperaturschwankungen auf dem Stein.
Legen Sie KEINE gefrorenen Lebensmittel auf einen heilRen Stein.

3. Der Stein ist zerbrechlich und kann brechen, wenn er gestof3en wird
oder herunterfallt.

4. Der Stein wird wahrend des Gebrauchs sehr heill und bleibt auch nach
dem Gebrauch noch lange Zeit heil}.

5. Kiihlen Sie den Stein NICHT mit Wasser ab, wenn der Stein heil} ist.

6. Reinigen Sie den Stein mit Wasser und trocknen Sie ihn vor dem
Gebrauch. Dies kann in einem herkdmmlichen Ofen bei 60°C (140°F)
fiir 2 Stunden geschehen.

WARTUNG

. Halten Sie den Bereich um das Gerat frei von brennbaren Materialien,
Benzin und anderen entziindlichen Dampfen und Flissigkeiten.

. Die Verbrennungs- und Liiftungsluft darf nicht behindert werden.

. Halten Sie die Entliiftungsoffnung(en) des Zylindergeh&uses frei von
Ablagerungen.

. Brennerflammen visuell Gberprifen.

. Reinigen Sie das Gerat, einschliellich spezieller Oberflachen,
falls erforderlich mit den empfohlenen Reinigungsmitteln.

. Prifen und reinigen Sie die Brennerrohre auf Insekten und Insekten
nester. Ein verstopftes Rohr kann einen Brand unter dem Gerat
verursachen.
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Storungsbehebung

PROBLEM \

Brenner
ziindet nicht

LOSUNG

1. Priifen Sie, ob Ihr Propantank leer ist.

2. Drehen Sie die Uberwurfmutter etwa eine halbe bis
dreiviertel Umdrehung weiter, bis der Kopf anhalt. Ziehen
Sie sie nur von Hand an; verwenden Sie keine Werkzeuge.

3. Reinigen Sie das Brennerrohr.

4. SchlieRen Sie den Brenner und das Ventil wieder an.

5. Uberpriifen Sie die Schritte in der Montageanleitung.

Niedrige Flamme
oder plotzlicher
Gasabfall

. Uberpriifen Sie lhren Propangastank.

. Drehen Sie den Gasregler ab, warten Sie 1 Minute und
zlinden Sie den Ofen an. Wenn die Flamme i mmer noch
schwach ist, schlie3en Sie den Gasregler und das
Ventil des Propantanks. Trennen Sie den Regler ab und
schlieRen Sie ihn wieder an und priifen Sie die Dichtheit.
Offnen Sie das Ventil des Propantanks, warten Sie 30
Sekunden und ziinden Sie dann den Ofen an.

Die Flammen
sind erloschen

1. Stellen Sie den Ofen windabgewandt auf.
2.Fiillen Sie den Propantank auf.

Fackel

1. Moglicherweise hat sich Fett angesammelt;
reinigen Sie den Ofen.

2. Kann Uberschiissiges Fett am Fleisch haben; bitte
schneiden Sie das Fett vor dem Garen vom Fleisch ab.

3. Mdglicherweise ist die Temperatur zu hoch;
passen Sie die Temperatur entsprechend an.

4. Kann Uberschissiges Mehl auf der Kochflache haben;
wischen Sie das restliche Mehl von der Kochflache ab.

Keine Moglichkeit
eines Brandes

1. Brenner oder Brennerrohre konnen verstopft sein;
schalten Sie den Gasdrehknopf aus und reinigen
Sie den Brenner oder die Brennerrohre.

2. Moglicher Druckabfall wahrend der Ziindung;
schalten Sie den Pizzaofen aus und stellen Sie
sicher, dass das Tankventil vollstandig gecffnet ist.
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Uﬁﬁ\vﬁ

Produkt registrieren E E

Vielen Dank, dass Sie sich fUr Nutrichef entschieden haben.
Indem Sie |hr Produkt registrieren, stellen Sie sicher, dass
Sie alle Vorteile unserer exklusiven Garantie und unseres
personlichen Kundenservices erhalten.

Fullen Sie das Formular aus, um fachkundige Unterstitzung E .
zu erhalten und thren Nutrichef-Kauf in perfektem Zustand  nutrichefkitchen.com/
zu halten. nutrichefkitchen.com/ register
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nutrichef

Fragen oder Kommentare?
Wir sind fiir Sie da!

Telefon: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs




NCPIZOVN

Przenosny zewnetrzny piec do pizzy

INSTRUKCJA OBSLUGI
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O NutriChef

Misja zrodzona z potrzeb

NutriChef powstat w oparciu o zasade, ze
zdrowe gotowanie w domu powinno by¢
dostepne dla kazdego, niezaleznie od
poziomu umiejetnosci i statusu ekonomicz-
nego. Poczawszy od 2014 rokuy,
zauwazylismy rozdzwiek w naszym zyciu i
w Zyciu 0sob wokot nas. Bylismy zbyt zajeci,
zawsze pedzilismy do przodu, na czym
cierpiato nasze zdrowie i zycie osobiste.
Musielismy znalez¢ sposéb na zwolnienie
tempa i postawienie naszego zdrowia na
pierwszym miejscu, bez poswiecania
wygody i smaku. Czy moglibysmy w jakis
sposob stworzy¢ zdrowsze wersje naszych
ulubionych potraw, z tatwoscig we wtasnych
kuchniach? Odpowiedz byta zdecydowanie
twierdzaca i tak narodzit sie NutriChef.

Tworzymy produkty, ktore sprawiaja,
Ze zycie staje sie fatwiejsze i zdrowsze.
Nasza marka powstata z checi zaoferowan-
ia alternatywy dla fast foodow i ponownego
wprowadzenia ludzi do domowej kuchni.
Zdrowa domowa kuchnia jest tym, co tgczy
rodziny i przyjaciot. Gteboko wierzymy w
wartosc¢ prostych przyjemnosci. Wieczor
spedzony na gotowaniu i dzieleniu sie
zdrowym, pozywnym positkiem to
niezapomniane chwile.

Wierzymy, ze wspolne chwile sg
bezcenne

Dzi$ kontynuujemy naszg pierwotng
misje i dodatkowo oferujemy produkty,
ktore utatwiajg sztuke rozrywki.
Zabawianie rodziny i przyjaciot jest jedng
z najwiekszych radosci zycia, wiec po co
traci¢ chwile uwieziong w kuchni?
Oferujemy produkty, ktére pozwalajg
cieszyc sie zyciem towarzyskim bez
poswiecania jakosci czy smaku.




SPIS TRESCI

CHARAKTERYSTYKA | SPECYFIKACJE TECHNICZNE
NIEBEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIA

PRZED UZYCIEM

OSTRZEZENIE DOTYCZACE BUTLI GAZOWEJ LP

PRAKTYKI BEZPIECZENSTWA W CELU UNIKNIECIA OBRAZEN
WYKAZ CZESCI

MONTAZ

PODEACZANIE BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM

TESTOWANIE SZCZELNOSCI

INSTRUKCJA OBSLUGI

INSTRUKCJA ROZPALANIA | REGULACJI OGNIA

ZAPALANIE ZA POMOCA ZAPALKI

PIELEGNACJA | KONSERWACJA

KAMIEN DO PIECZENIA PIZZY

KONSERWACJA

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

REJESTRACJA PRODUKTU

Ostrzezenie o poczatkowym zapachu urzadzenia

Nowe urzadzenie moze wydziela¢ zapach spalonego plastiku podczas
pierwszego uzycia z powodu powtok ochronnych. Zapach ten jest tymc-
zasowy i zniknie po kilku uzyciach. Uzywaj w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC.

Ostrzezenie California Prop 65
\OSTRZEZENIE:

Ten produkt moze narazi¢ uzytkownika na dziatanie substancii
chemicznych, o ktérych stan Kalifornia wie, ze powodujq raka,
wady wrodzone i inne szkody reprodukcyjne. Nie potykac.

Wiecej informacji mozna znalezé na stronie: www.Pé5warnings.ca.gov
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Cechy:

* Unikalna konstrukcja.

* Sktadane nozki

* tatwa w transporcie i konfiguracji

* W komplecie z palnikiem gazowym

* Zasilanie gazowe dla maksymalnej wygody

* Zapton gazowy jednym dotknieciem, aby wigczy¢ grzejnik
* Wbudowany zapton gazowy

* Regulowane pokretto kontroli ciepta dla tatwego gotowania
* Wysokiej jakosci stal nierdzewna

* |zolowany korpus

* Ciggty ptomien i wytrzymaty kamien

* Piecze swiezg 12-calowg pizze pieczong na kamieniu w 1 minute

Zawartos¢é pudetka:

* Piec do pizzy

* Kamien do pizzy

* (1) Zestaw regulatora z wezem 39,37 cala

Materiat konstrukcyjny:

* Materiat rusztu do gotowania: komercyjna obudowa ze stali weglowej
walcowanej na zimno z wykonczeniem malowanym proszkowo
odpornym na wysokie temperatury.

* Czoto: Odlew aluminiowy

* N6zki: Aluminiowe wysuwane nozki z antyposlizgowymi, gumowymi
nézkami blokujgcymi

* Wnetrze: S/S

* Palnik: S/S

Dane techniczne:

* Maksymalna temperatura: 932 °F (500 °C).

* Obszar gotowania: 350 * 350 mm

* Maksymalna moc: 4,2 kW, 14500 BTU

* Kamien do pizzy: 325*325* 10 mm

*Waz:1Tm

* Regulator: z regulatorem propanu QCC 2,8 kpa

* Wymiary produktu (dtugos$¢ x szerokos¢ x wysokos¢):
25.24"x 16.14" x 12.40" -cali / 64.12 x 41 x 31.50 -centymetr
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N\ NIEBEZPIECZENSTWO

Nigdy nie uzywaj tego urzadzenia bez nadzoru. W razie pozaru nalezy
trzymac sie z dala od urzadzenia i natychmiast wezwac¢ straz pozarna.
Nie probuj gasi¢ pozaru oleju lub smaru woda.

Jesli poczujesz zapach gazu:

* Odcigé¢ doptyw gazu do urzadzenia.

* Ugasic otwarty ptomien.

* Jesli zapach bedzie sie utrzymywat, nalezy trzymac sie z dala od urzadzenia
i natychmiast skontaktowac sie z dostawcg gazu lub strazg pozarna.

* Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do pozary,
wybuchu lub poparzen, co moze spowodowac uszkodzenie mienia,
obrazenia ciata lub $mier¢.

& OSTRZEZENIA

* Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, poparzenia lub innych obrazen, przed
rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci
przeczytac niniejszg instrukcje bezpieczenstwa.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, ze doptyw
gazu i pokretto sterowania znajdujg sie w pozycji OFF, a palnik i
piekarnik ostygty.

* TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ

. Przewdd doprowadzajacy paliwo nalezy trzymac z dala od
rozgrzanych powierzchni.

. Uzywanie alkoholu, lekéw na recepte lub bez recepty moze wptyngé
na zdolnos¢ konsumenta do prawidtowego montazu lub bezpiecznej
obstugi urzadzenia.

. Dzieci i zwierzeta domowe nalezy zawsze trzymac z dala od urzadzenia.

. Nie nalezy przenosic¢ urzadzenia, gdy jest uzywane.

. Urzadzenie nie zostato zaprojektowane i nigdy nie powinno byc¢
uzywane jako grzejnik.

* Pajgki i owady mogg zagniezdzi¢ sie wewnatrz palnika urzadzenia i
zaktdcic¢ przeptyw gazu. Palnik nalezy sprawdzac¢ co najmniej raz w roku.

* Uzywajac zapatek do zapalania urzadzenia, nalezy korzystaé z
dotgczonego uchwytu na zapatki.

* Nie nalezy przechowywac urzadzenia w pomieszczeniach zamknietych,
chyba ze butla gazowa jest odtgczona.
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/& OSTRZEZENIA

* Nie nalezy przechowywac butli z gazem w budynku, garazu ani w
zadnym innym zamknietym pomieszczeniu, a butla powinna zawsze
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu w pojazdach
rekreacyjnych i/lub todziach.

* Przed kazdym uzyciem natezy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszystkich ztgczy
zasilania gazem. Nie uzywaj urzadzenia, dopdki wszystkie potgczenia
nie zostang sprawdzone i nie bedzie zadnych wyciekow.

* Nie wolno pali¢ tytoniu podczas sprawdzania szczelnos$ci. Nigdy nie
przeprowadzaj testu szczelnosci przy otwartym ptomieniu.

* Podczas zapalania nalezy trzymac twarz i rece jak najdalej od urzadzenia.
* Minimalny odstep od bokéw urzadzenia do konstrukcji palnej wynosi 36
cali (915 mm). Minimalna odlegto$¢ od tytu urzadzenia do konstrukgcji

palnej wynosi 36 cali (915 mm).

* Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje niezbedne do
prawidtowego montazu i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia. Przed
przystgpieniem do montazu i uzytkowania urzgdzenia nalezy przeczytac¢
wszystkie ostrzezenia i instrukcje oraz postepowac zgodnie z nimi.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy przestrzega¢ wszystkich ostrzezen
i instrukcji.Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

* Niniejsza instrukcja stanowi, ze piec do pizzy nie moze by¢ uzywany na
lub pod balkonem lub tarasem mieszkania lub kondominium.

* Niniejsza instrukcja zawiera liste czesci niezbednych do bezpiecznego
dziatania urzadzenia, instrukcje dotyczgce prawidtowego montazu oraz
instrukcje dotyczgce montazu zainstalowanych czesci i akcesoriéw
dostarczonych wraz z urzadzeniem, a takze odpowiednie procedury
testowania szczelnosci gazu.

* To urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie na zewnatrz i nie powinno
by¢ uzywane w budynku, garazu lub innym zamknietym pomieszczeniu.

* Niniejszy podrecznik zawiera instrukcje dotyczace czyszczenia i
sprawdzania weza przed kazdym uzyciem urzadzenia. Jesli widoczne
sg Slady Scierania, zuzycia, przeciecia lub nieszczelnosci, waz nalezy
wymieni¢ przed uruchomieniem urzadzenia. Wymieniony wgz powinien
by¢ zgodny z zaleceniami producenta.
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& OSTRZEZENIA
* To urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu na todzi lub
pojezdzie rekreacyjnym.

* Waz doprowadzajgcy paliwo nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

* Urzadzenia nie nalezy umieszczac¢ ani uzywac pod niezabezpieczonymi
palnymi materiatami lub powierzchniami. W przypadku pieca do pizzy
minimalna odlegto$¢ musi wynosi¢ co najmniej 3 metry (10 stop) od
wszelkich palnych konstrukcji lub materiatow.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

PRZED UZYCIEM

Przed wigczeniem gazu nalezy sprawdzi¢ waz doprowadzajgcy gaz. Jesli sg na
nim Slady przeciecia, zuzycia lub przetarcia, nalezy go wymienic¢ przed uzyciem.
Przykrec regulator do butli gazowej. Wycieki: Przed wtgczeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢ potgczenia weza i regulatora roztworem wody z mydtem.

Nalezy uzywaé wytgcznie regulatora cisnienia i weza gazowego
dostarczonych wraz z urzadzeniem.

/N OSTRZEZENIE DOTYCZACE BUTLI GAZOWEJ LP

1. Nie wolno przechowywac zapasowych butli z ciektym propanem pod
lub w poblizu tego urzadzenia.

2. Nigdy nie napetniaj butli powyzej 80% jej pojemnosci.

3. Butla z ciektym propanem musi by¢ wyposazona w urzadzenie
zabezpieczajgce przed przepetnieniem (OPD).

4. Jesli powyzsze informacje nie bedg doktadnie przestrzegane, moze
dojsc¢ do pozaru skutkujgcego smiercig lub powaznymi obrazeniami.

5. Niniejsza instrukcja stanowi, ze instalacja musi by¢ zgodna z lokalnymi
przepisami lub, w przypadku braku lokalnych przepiséw, z ,National
Fuel Gas Code, ANSI Z223.1/NFPA 54, Storage and Handling of Lique
fied Petroleum Gases, ANSI/NFPA 58; lub Natural and Profane Gas
Installation Code, CSA B149.1; Storage and Handling of Propane, CSA B149.2”
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PRAKTYKI BEZPIECZENSTWA W CELU UNIKNIECIA OBRAZEN
Przy odpowiedniej pielegnacji piekarnik bedzie dziatat bezpiecznie i
niezawodnie przez wiele lat. Nalezy jednak zachowa¢ szczegdlng
ostroznosé, poniewaz piekarnik wytwarza intensywne ciepto, ktére moze
zwiekszy¢ ryzyko wypadku. Podczas korzystania z tego piekarnika nalezy
przestrzega¢ podstawowych praktyk, w tym miedzy innymi nastepujacych:

* Nie naprawia¢ ani nie wymieniac¢ zadnych czesci piekarnika. Wszelkie
inne czynnosci serwisowe nalezy zleca¢ wykwalifikowanemu technikowi.

* Dzieci nie powinny pozostawaé¢ same lub bez nadzoru w obszarze, w
ktérym uzywany jest piekarnik. Nie wolno pozwala¢ dzieciom siadac,
sta¢ ani bawi¢ sie w poblizu piekarnika.

* Nigdy nie dopuszczaj do kontaktu lub zblizania sie odziezy lub innych
tatwopalnych produktéw do palnika lub gorgcej powierzchni, dopdki nie
ostygna. Tkanina moze sie zapali¢ i spowodowac¢ powazne obrazenia ciata.

* Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy nosi¢ odpowiednig odziez.
Podczas korzystania z piekarnika nigdy nie nalezy nosi¢ luznej odziezy
ani rekawow. Niektére tkaniny syntetyczne sg tatwopalne i nie nalezy
ich nosi¢ podczas gotowania.

* Nie nalezy podgrzewac nieotwartych pojemnikéw na zywnos¢, poniewaz
wzrost ci$nienia moze spowodowac ich pekniecie. Podczas zapalania
palnika nalezy zawsze zwracac¢ szczegolng uwage na to, co sie robi.

* Podczas korzystania z piekarnika nie nalezy dotyka¢ zewnetrznej pokrywy,
kamiennej ptyty do pieczenia ani bezposredniego otoczenia, poniewaz
obszary te bardzo sie nagrzewajg i mogg spowodowac oparzenia.

* Nie uzywaj piekarnika do przyrzadzania bardzo ttustych mies lub innych
produktow, ktdére zwiekszajg ilos¢ ptomieni.

* Obszar wokot piekarnika nalezy utrzymywac w stanie wolnym od
materiatéw tatwopalnych, w tym ptynow, Smieci i oparow, takich jak
benzyna lub zapalniczka weglowa. fluid.

* Nie utrudniaé przeptywu powietrza do spalania i wentylacji.

* Nigdy nie uzywaj piekarnika w wietrznych warunkach.

* Temperatura pod piekarnikiem jest wysoka. Nie umieszczaé piekarnika na
stole z fatwopalnym obrusem, plastikiem lub innym tatwopalnym materiatem.
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LISTA CZESCI
1. Piec do pizzy
2. Kamien do pieczenia pizzy

MONTAZ

Przed przystapieniem do montazu nalezy upewni¢ sie, ze w urzadzeniu
znajduja sie wszystkie czesci. Jesli brakuje jakichkolwiek czesci lub sa
one uszkodzone, nie nalezy podejmowac préoby montazu urzadzenia. W
celu wymiany czesci nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

1. Rozt6z nézki urzadzenia.
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3. Podtgczanie weza gazowego do pieca do
pizzy Nalezy pamietac, ze ustawienie
fabryczne jest takie, ze waz zostat
podtgczony do pieca do pizzy.

4. Podtaczenie do zbiornika gazu

OSTRZEZENIE

* Butle gazowa nalezy zawsze przechowywac
W pozycji pionowej.

* Rozmiar 20-funtowej butli z gazem LP wynosi
12,2 cala srednicy i 17,9 cala wysokosci.

* Jesli urzadzenie nie jest uzywane, gaz musi
by¢ odciety od butli zasilajgcej.

* Uzywana butla musi by¢ wyposazona w
kotnierz chronigcy zawér butli.

* Minimalna odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a 20-funtowym
zbiornikiem gazu powinna wynosi¢ 1 metr (3,3 stopy).

To ztgcze gazowe jest zgodne z ruchem wskazéwek zegara. Upewnij sie,
ze zbiornik jest catkowicie odtgczony i wkreé regulator do oporu w zawér
zbiornika gazu.

PODLACZANIE BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM
1. Aby podtaczy¢ butle z ciektym propanem:
2. Zawor butli musi znajdowac sie w pozycji OFF.
3. Upewnij sig, ze zawor palnika znajduje sie w pozycji OFF.
4. Sprawdzi¢ potgczenia zaworu, port i zespo6t regulatora.
Usung¢ zanieczyszczenia i sprawdzi¢ waz pod katem uszkodzen.

. Podczas podtaczania zespotu regulatora do zaworu nalezy dokrecac nakretke
rekg zgodnie z ruchem wskazowek zegara az do oporu. Uzycie klucza moze
uszkodzi¢ nakretke szybkoztgcza i spowodowac niebezpieczng sytuacije.

. Catkowicie otworzy¢ zawor butli, obracajgc go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

. Przed uruchomieniem piekarnika nalezy sprawdzi¢ szczelnosé
wszystkich potgczen za pomoca roztworu wody z mydtem.

. W przypadku stwierdzenia nieszczelnosci nalezy zamkng¢ zawor butli i nie
uzywac pieca do czasu naprawy przez lokalnego sprzedawce ciektego propanu.

. Wytgcz zawar palnika pieca i upewnij sie, ze piec jest zimny.
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. Zamkna¢ zawor butli z ciektym propanem, obracajac go w prawo do oporu.

. Odtgcz zespot regulatora od zaworu butli, obracajgc nakretke
szybkoztgcza w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

. Gdy butla nie jest uzywana, na wylot zaworu butli nalezy zatozy¢
nasadke przeciwpytowa.

. Uzywana butla zasilana gazem LP musi by¢ skonstruowana i
oznaczona zgodnie ze specyfikacjami dla butli zasilanych gazem LP
ustanowionymi przez Departament Transportu Stanéw Zjednoczonych.
Departament Transportu Stanéw Zjednoczonych (DOT) lub normg dotyczaca
butli, kul i rur do transportu towaréw niebezpiecznych, CAN/CSA-8339.

14. System zasilania butli musi by¢ przystosowany do odprowadzania oparéw.

TESTY SZCZELNOSCI

OGOLNE

Chociaz potaczenia gazowe urzgdzenia sg sprawdzane pod katem
szczelnosci przed zapakowaniem i wysytkg, petny test nalezy przeprow-
adzi¢ w miejscu instalacji. Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢
szczelnos¢ wszystkich potgczen gazowych zgodnie z ponizsza proce-
dura. Jesli zapach gazu zostanie wykryty w dowolnym momencie, nalezy

natychmiast przerwac korzystanie z urzadzenia i sprawdzi¢ caty system
pod katem wyciekow.

PRZED TESTOWANIEM

Upewnij sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete z
urzadzenia. Przygotuj roztwor jednej czesci ptynnego detergentu na jedng
czes¢ wody.

Do naniesienia roztworu na osprzet potrzebna bedzie butelka z rozpylac-
zem, pedzel lub szmatka.

TO TEST

1. Wytacz zawor palnika.

2. Przekre¢ zawor butli z ciektym propanem w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby otworzy¢ zawor.

3. Natoz roztwor mydta na wszystkie ztgczki gazowe.
W miejscach nieszczelnosci pojawig sie banki mydlane.

4. W przypadku nieszczelnosci nalezy natychmiast odcig¢ doptyw gazu i
dokreci¢ nieszczelne ztgczki.

5. Ponownie wigczy¢ gaz i sprawdzié.

6. Jesli gaz nadal kapie z ktéregokolwiek z tgcznikdw, nalezy wytgczyé
doptyw gazu i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
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INSTRUKCJE

UZYTKOWANIE PIEKARNIKA
Palnik ma moc nominalnag 14 500 BTU/h.

Start:

1. Upewnic sig, ze piec zostat przetestowany pod katem szczelnosci i
prawidtowo ustawiony.

2. Usungc¢ pozostaty materiat opakowaniowy.

3. Zapal palnik zgodnie z INSTRUKCJA ZAPLONU.

INSTRUKCJE DOTYCZACE ZAPLONU | ROZPALANIA OGNIA

1. Przed uzyciem upewnij sie, ze pokretto sterowania znajduje sie w
pozycji ,OFF”". Nastepnie wcisnij pokretto sterowania i powoli obracaj je
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji ,HI"
przez 5 sekund, az ustyszysz klikniecie i zapali sie palnik (A).

2. Ptomien mozna regulowac w zakresie od ,HI” do ,LOW”, powoli obracajgc
pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (B).

3. Aby wytaczy¢ piec do pizzy, przekreé pokretto sterowania do pozycji
,HI”, a nastepnie wcisnij pokretto i przekre¢ je zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara do pozycji ,OFF” (C).

OFF OFF OFF

JAK ZAPALIC ZAPALKA

1. Jesli palnik nie zapala sie po kilku probach uzycia pokretta sterowania,
mozliwe jest, ze palnik zostat zapalony zapatka.

2. Jesli prébowano juz zapali¢ palnik za pomoca pokretta sterowania,
nalezy odczekac kilka minut, az gaz sie ulotni.

3. Wt6z zapatke do uchwytu na zapaftki, zapal jg i wtdz przez otwor
paleniska do palnika.

4. Powoli wcisnij i przekre¢ pokretto sterowania do pozyc;ji ,HI"; palnik
powinien zapali¢ sie natychmiast.

5. Jesli palnik nie zapali sie w ciggu kilku sekund, przekre¢ pokretto sterowania
do pozycji OFF, odczekaj 5 minut, a nastepnie sprébuj ponownie.
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PIELEGNACJA | KONSERWACJA

Piec do pizzy nalezy przechowywac z dala od bezposredniego swiatta
stonecznego i w miare mozliwosci w pomieszczeniu, zwtaszcza w
przypadku przechowywania przez dtuzszy czas. Piec do pizzy nie powin-
ien by¢ narazony na dziatanie niekorzystnych warunkéw pogodowych,
takich jak snieg, ulewny deszcz lub silny wiatr. Przed przeniesieniem
pieca do pizzy nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

KAMIEN DO PIECZENIA PIZZY
1. NIE uzywaj kamienia nad otwartym ogniem.

2. Unikaj ekstremalnych zmian temperatury na kamieniu.
NIE umieszczaj zamrozonej zywnos$ci ha gorgcym kamieniu.

3. Kamien jest delikatny i moze peknaé w przypadku uderzenia lub upuszczenia.

4. Kamien staje sie bardzo gorgcy podczas uzytkowania i pozostaje
goracy przez dtugi czas po uzyciu.

5. NIE WOLNO chtodzi¢ kamienia wodg, gdy jest goracy.

6. Po wyczyszczeniu kamienia wodg nalezy go wysuszy¢ przed uzyciem.
Mozna to zrobi¢ w tradycyjnym piekarniku w temperaturze 60°C
(140°F) przez 2 godziny.

KONSERWACJA

1. Obszar urzadzenia powinien by¢ czysty i wolny od tatwopalnych
materiatéw, benzyny i innych tatwopalnych oparéw i cieczy.

2. Nie utrudniaé przeptywu powietrza do spalania i wentylacji.

3. Otwory wentylacyjne obudowy butli powinny by¢ czyste i wolne
od zanieczyszczen.

4. Sprawdzi¢ wzrokowo ptomienie palnika.

5. W razie potrzeby wyczys$¢ urzgdzenie, w tym powierzchnie specjalne,
zalecanymi srodkami czyszczgcymi.

6. Sprawdz i wyczys¢ rury palnika pod kagtem obecnosci owadéw i gniazd
owadow. Zatkany przewdd moze spowodowac pozar pod urzadzeniem.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM \

Palnik nie
zapala sie

1.
2.

ROZWIAZANIE

Sprawdz, czy zbiornik propanu nie jest pusty.
Przekre¢ nakretke tgczacg o okoto pét do trzech
czwartych dodatkowego obrotu, az gtowica sie zatrzyma.
Dokre¢ wytgcznie recznie; nie uzywaj narzedzi.

. Wyczys¢ rurke palnika.
. Ponownie podtacz palnik i zawor.
. Sprawdz czynnosci opisane w instrukcji montazu.

Niski ptomien
lub nagtly spadek
gazu

. Sprawdz zbiornik propanu.
. Wytgcz pokretto regulacji gazu, odczekaj 1 minute

i zapal kuchenke. Jesli ptomien jest nadal niski,
zamknij pokretto regulacji gazu i zawor zbiornika
propanu. Odtgcz i ponownie podtacz regulator i
przeprowadz test szczelnosci. Otwdrz zawor zbiornika
propanu, odczekaj 30 sekund, a nastepnie zapal piec.

Ptomien zgast

. Odsung¢ piec od wiatru.
. Uzupetni¢ zbiornik propanu.

Rozbtyski

. Moze gromadzi¢ sie ttuszcz; wyczys¢ piekarnik.
. Na miesie moze znajdowac sie nadmiar ttuszczu;

przed gotowaniem nalezy usunac ttuszcz z miesa.

. Moze wystepo nadmierna temperatura;

odpowiednio wyreguluj temperature.

. Na powierzchni do gotowania moze znajdowac

sie nadmiar maki; wytrzyj pozostatg make z
powierzchni do gotowania.

Brak mozliwosci
zapalenia

. Palnik lub rurki palnika mogg by¢ zablokowane;

wytacz pokretto regulacji gazu i wyczys¢ palnik
lub rurki palnika.

. Moze wystgpic¢ spadek cisnienia podczas zaptonu;

wytacz piec do pizzy i upewnij sig, ze zawor
zbiornika jest catkowicie otwarty.
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Zarejestruj produkt

Dziekujemy za wybranie Nutrichef. Rejestrujgc swoj produkt,

zapewniasz sobie wszystkie korzysci wynikajgce z naszej

wytacznej gwarancji i spersonalizowanej obstugi klienta. A

Wypetnij formularz, aby uzyskac dostep do pomocy ekspertow E )

i utrzymac zakupiony produkt Nutrichef w idealnym stanie. "Ut"Ch?g;'its?th"’com/
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nutrichef

L[] Pytania lub uwagi?
w Jestesmy tutaj, aby pomoc!
Telefon: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs




NCPIZOVN
Portatif Dis Mekan Pizza Firini

KULLANICI KILAVUZU




kuruldu. 2014 yilindan itibaren kendi hayat-
larimizda ve ¢evremizdekilerin hayatlarinda
bir kopukluk oldugunu fark ettik. Cok mesgul-
duk, her zaman acele ediyorduk ve sagligimiz
ve kisisel yasamlarimiz zarar gortyordu.
Rahatliktan veya lezzetten 6din vermeden
yavaslamanin ve sagligimizi 6n planda
tutmanin bir yolunu bulmamiz gerekiyordu.
En sevdigimiz yiyeceklerin daha saglikli
versiyonlarini bir sekilde kendi mutfagimizda
kolayca yaratabilir miydik? Cevap yankilanan
bir evetti ve NutriChef dogdu.

NutriChef Hakkinda

ihtiyactan dogan bir misyon

NutriChef, saglikli ev yemeklerinin beceri (o I )
duzeyi ve ekonomik durumu ne olursa olsun

herkes igin ulasilabilir olmasi gerektigi ilkesiyle u )

Hayati biraz daha kolaylastiran ve
biraz daha saglikli hale getiren iiriin-
ler yaratiyoruz

Markamiz, fast food kolayli§ina bir alternatif
sunma ve insanlari ev yemekleriyle yeniden
tanistirma arzusuyla yaratildi. Aileleri ve
arkadaslari bir araya getiren sey saglikli bir ev
yemegidir. Basit zevklerin de@erine yurekten
inaniyoruz. Saglikli ve besleyici yiyeceklerden
olusan bir yemegi pisirip paylasarak gegirilen =4
bir aksam, unutulmaz bir anidir. D

Paylasilan bir anin paha bigilemez
olduguna inaniyoruz
Bugun, orijinal misyonumuzun tzerine

insa ettik ve simdi ek olarak eglence

sanatini daha basit hale getiren trtnler @ ZZZ/Z 0 d
sunuyoruz. Aileyi ve arkadaslari

edlendirmek ve agirlamak hayatin en XXX w D

buyuk keyiflerinden biridir. Neden
mutfakta sikisip kalarak bir aninizi bile
bosa harcayasiniz ki? Sizi sosyallesmek
icin 6zgur birakirken, kaliteden veya =0
lezzetten asla 6din vermeyen urlnler - -
sunuyoruz.
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ICINDEKILER

SPESIFIKASYONLAR VE TEKNIK OZELLIKLER
TEHLIKE

UYARILAR

KULLANMADAN ONCE

LP GAZ TUPU UYARISI

YARALANMALARI ONLEMEK ICIN GUVENLIK UYGULAMALARI
PARGA LISTESI

MONTAJ

SIVI PROPAN GAZ TUPUNUN BAGLANMASI
SIZINTI TESTI

KULLANMA TALIMATLARI

ATESI YAKMA VE AYARLAMA TALIMATLARI
KIBRITLE YAKMAK

BAKIM VE ONARIM

PIZZA PISIRME TASI

SORUN GIDERME
URUN KAYDI

ilk Kullanim Koku Uyarisi

Yeni cihaziniz, koruyucu kaplamalar nedeniyle ilk kullanim sirasinda yanik
plastik benzeri bir koku Uretebilir. Bu koku gegicidir ve birka¢ kullanimdan
sonra kaybolacaktir. Iyi havalandirilmis alanlarda kullanin.

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI DIKKATLICE OKUYUN VE
ILERIDE BASVURMAK UZERE SAKLAYIN

Kaliforniya Prop 65 Uyarisi
ONDIKKAT:

Bu 0UrUn, Kaliforniya Eyaleti tarafindan kansere, dogum
kusurlarina ve diger Ureme zararlarina neden oldugu bilinen
kursun ve kadmiyum icerir. Yutmayin.

Daha fazla bilgi igin bkz: www.Pé65warnings.ca.gov
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Ozellikler:

* Benzersiz Tasarim

* Katlanabilir Ayaklar

* Tagimasi ve Kurulumu Kolay

* Bir Gaz Brdiloru ile Birlikte Gelir

* Maksimum Rahatlik i¢cin Gaz Yakitli

* Isty1 Agmak igin Tek Dokunusla Gazli Atesleme
* Dahili Gaz Ateslemesi

* Zahmetsiz Pisirme i¢in Ayarlanabilir Isi Kontrol Kadrani
* Yiiksek Dereceli Paslanmaz Celik

* Yalitiml Goévde

* Yuvarlanan Alev ve Yodun Tas

* Tas Firinda Taze 12" Pizzayi 1 Dakikada Pisirir

Kutunun iginde ne var:

* Pizza Firini

* Pizza Tasi

* (1) 39,37” in¢ Hortumlu Regiilator Seti

Yapi Malzemeleri:

* Pisirme Izgarasi Malzemesi: Yiiksek Sicakhga Dayanikli, Toz Boya
Kaplamali Ticari Sinif Soguk Haddelenmis Karbon Celik Kabuk

* Alin: Aliminyum Dokum

* Ayaklar: Aliminyum Geri Cekilebilir Ayaklar, Kaymaz Lastikli, Kilitli

* i¢c kisim: S/S

* Brilor: S/S

Teknik Ozellikler:
* Maksimum Sicaklik: 932°F (500°C).
* Pisirme Alani: 350*350mm
* Maksimum Gig: 4,2KW, 14500BTU
* Pizza tasi: 325*325*10mm
* Hortum: Tm
* Regulator: 2,8kpa QCC propan regiilatord ile
* Uriin Boyutlari (U x G x Y):
25.24"x16.14" x 12.40" -in¢ / 64.12 x 41 x 31.50 -santimetre
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& TEHLIKE

Bu cihazi asla gozetimsiz ¢aligtirmayin. Bir yangin meydana gelirse,
cihazdan uzak durun ve derhal itfaiyeyi arayin.

Bir yag veya gres yanginini su ile sondiirmeye calismayin.

Eger gaz kokusu alirsaniz:

* Cihaza giden gazi kapatin.

* Acik alev varsa sondurin.

* Koku devam ederse, cihazdan uzak durun ve derhal gaz tedarikginizi
veya itfaiyeyi arayin.

* Bu talimatlara uyulmamasi, maddi hasara, kigisel yaralanmaya veya 6liime
neden olabilecek yangin, patlama veya yanma tehlikelerine yol acabilir.

& UYARILAR
* Yangin, yanma tehlikesi veya diger yaralanma risklerini azaltmak igin, bu cihazi
kullanmadan énce bu gtivenlik kilavuzunu dikkatlice ve tamamen okuyun.

* Temizlemeden 6nce, gaz beslemesinin ve kontrol digmesinin KAPALI
konumda oldugundan ve briilor ve firinin sogudugundan emin olun.

* SADECE DIS MEKANDA KULLANIM iCiN

a. Yakit besleme hortumunu isitilmis yiizey(ler)den uzak tutun.

b. Alkol, regeteli veya regetesiz ilag kullanimi, tiiketicinin cihazi diizgln bir
sekilde monte etme veya guivenli bir sekilde ¢alistirma yetenegini bozabilir.

c. Cocuklari ve evcil hayvanlari her zaman cihazdan uzak tutun.

d. Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

e. Bu cihaz isitici olarak tasarlanmamistir ve asla isitici olarak
kullanilmamalidr.

* Oriimcekler ve bocekler cihazin briildriinin icine yuva yapabilir ve gaz
akisini bozabilir. Brilord yilda en az bir kez kontrol edin.

* Cihazi yakmak igin bir kibrit kullanirken, birlikte verilen kibrit ¢opu
tutucusunu kullandiginizdan emin olun.

* Gaz tupunin baglantisi kesilmedigi stirece bu cihazi kapali
alanda saklamayin.
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&\ UYARILAR
* Gaz tlpuni bir binada, garajda veya baska bir kapali alanda saklamayin
ve her zaman ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yerde tutun.

* Bu cihazin eglence araglarinin ve/veya teknelerin igine veya lzerine
monte edilmesi amaclanmamistir.

* Her kullanimdan 6nce tiim gaz besleme baglantilarinda sizinti olup
olmadigini kontrol edin. Tim baglantilar kontrol edilmeden ve sizinti
yapmadan cihazi kullanmayin.

* Sizinti testi yaparken sigara igmeyin. Sizinti testini asla agik alevle yapmayin.

* Ates yakarken yuziindzi ve ellerinizi cihazdan mimkiin oldugunca uzak tutun.

* Unitenin yanlarindan yanici yapiya kadar minimum agciklik 36 ingtir
(915 mm). Unitenin arkasindan yanici yapiya kadar olan minimum
aciklik 36 ingtir (915 mm).

* Bu kullanim kilavuzu, cihazin dogru montaiji ve guivenli kullanimi igin
gerekli dnemli bilgileri icermektedir. Cihazi monte etmeden ve kullanmadan
once tum uyarilari ve talimatlari okuyun ve uygulayin.Cihazi kullanirken tim
uyarilara ve talimatlara uyun.Bu kilavuzu ileride bagvurmak tizere saklayin.

* Bu kilavuz, pizza finninin herhangi bir apartman veya kat miilkiyeti balkonunda
veya glvertesinde veya altinda kullanilmamasi gerektigini belirtir.

* Bu kilavuz, cihazin guvenli bir sekilde ¢alismasi icin gerekli pargalarin
bir listesini, dogru montaj talimatlarini ve cihazla birlikte verilen takili
parcalarin ve aksesuarlarin montaj talimatlarinin yani sira gaz kagagi
testi icin uygun prosediirleri igerir.

* Bu cihaz sadece acgik havada kullaniimali ve bir binada, garajda veya
baska bir kapali alanda kullanilmamalidir.

* Bu kilavuz, cihazin her kullanimindan 6nce hortumun temizlenmesi ve
incelenmesi talimatini igermektedir. Asinma, yipranma, kesik veya sizinti
kanrti varsa, cihaz galistinlmadan 6nce hortum degistirilmelidir.
Degistirilecek hortum tertibati Uretici tarafindan belirtilen hortum olmalidir.
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&\ UYARILAR

* Bu cihazin bir teknenin igine veya Uzerine ya da bir eglence aracinin
icine veya lizerine monte edilmesi amaglanmamistir.

* Yakit besleme hortumunu isitilan yiizey(ler)den uzak tutun.

* Cihaz, bas lstl korumasiz yanici yapi malzemeleri veya yilzeylerin
altina yerlestirilmemeli veya kullanilmamalidir. Bir pizza firiniigin
minimum aciklik herhangi bir yapidan veya yanici malzemeden en az
3 metre (10 fit) olmalidir.

* Cihaz ticari kullanim igin tasarlanmamistir.

KULLANMADAN ONCE

Gazi agmadan once gaz besleme hortumunu kontrol edin. Kesik, aginma
veya yipranma belirtisi varsa, kullanimdan énce degistirilmelidir.
Regulatoru gaz tipune vidalayin. Cihazi yakmadan 6nce hortum ve
regiilator baglantilarini sabun ve su ¢ozeltisiyle sizdirmazlik agisindan
kontrol edin.

Sadece bu cihazla birlikte verilen basing regiilatori ve gaz hortumu
tertibati kullaniimahdir.

ALP GAZ TUPU UYARISI

1. Yedek sivi propan gaz tiplerini bu cihazin altinda veya yakininda
saklamayin.

2. Tupu asla %80 kapasitenin lizerinde doldurmayin.

3. Sivi propan tipu bir ASIRI DOLUM KORUMASI ile donatiimis olmalidir.
CiHAZI (OPD).

4. Yukaridaki bilgilere tam olarak uyulmazsa, 6lim veya ciddi yaralanmayla
sonuglanan bir yangin meydana gelebilir.

5. Bu kilavuz, kurulumun yerel yasalara veya yerel yasalarin bulunmadigi
durumlarda Ulusal Yakit Gazi Yasasi, ANSI Z223.1/NFPA 54,
Sivilagtinlmis Petrol Gazlarinin Depolanmasi ve Kullanilmasi, ANSI/NF
PA 58; veya Dogal Gaz ve Propan Kurulum Yasasi, CSA B149.1; Propan
Depolanmasi ve Kullanilmasi, CSA B149.2'ye uygun olmasi gerektigini
belirtir..
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YARALANMALARI ONLEMEK ICIN GUVENLIK UYGULAMALARI
Dogru bakim yapildiginda firniniz uzun yillar boyunca giivenli ve giivenilir bir
sekilde hizmet verecektir. Ancak, firin kaza riskini artirabilecek yogun isi
urettiginden son derece dikkatli kullanilmalidir. Bu firini kullanirken, asagidakiler

dahil ancak bunlarla sinirli olmamak tizere temel uygulamalara uyulmaldir:

* Bu kilavuzda 6zellikle tavsiye edilmedikge firinin herhangi bir pargasini
tamir etmeyin veya degistirmeyin. Diger tim servis islemleri kalifiye bir
teknisyene yaptiriimahdir.

* Cocuklar firimin kullanildidi bir alanda yalniz veya gozetimsiz birakil
mamalidir. Gocuklarin herhangi bir zamanda firinin etrafinda oturmasina,
ayakta durmasina veya oynamasina izin vermeyin.

* Giysilerin veya diger yanici maddelerin soguyana kadar herhangi bir
briilore veya sicak ylizeye temas etmesine veya ¢ok yakin olmasina asla
izin vermeyin. Kumas tutusarak ciddi yaralanmalara neden olabilir.

* Kisisel glvenlik igin uygun kiyafetler giyin. Firin kullanirken asla bol
giysiler veya kollar giyilmemelidir. Bazi sentetik kumaslar oldukc¢a
yanicidir ve yemek pisirirken giyilmemelidir.

* Basing artisi kaplarin patlamasina neden olabileceginden, agilmamis
yiyecek kaplarini isitmayin. Briilori yakarken her zaman ne yaptiginiza
cok dikkat edin.

* Finni kullanirken, dis kabuga, tas pisirme tahtasina veya yakin gevresine
dokunmayin, ¢tinkii bu alanlar asirn derecede isinir ve yaniklara neden
olabilir.

* Firini asiri yagh etleri veya alevlenmeyi artiran diger urinleri pisirmek
i¢in kullanmayin.

* Finini gevreleyen alani sivilar, ¢opler ve benzin veya kdmur ¢cakmak gazi
gibi buharlar dahil olmak tizere yanici maddelerden uzak tutun.

* Yanma ve havalandirma havasinin akisini engellemeyin.

* Finini asla asin rizgarh kosullarda kullanmayin.

* Finnin altindaki sicaklik ylksektir. Firini yanici masa ortileri, plastik
veya diger yanici malzemelerin bulundugu bir masanin tizerine
yerlestirmeyin.
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PARCA LISTESI
1. Pizza Firini
2. Pizza pisirme tasi

MONTAJ

Montajdan 6nce tiim pargalarin mevcut oldugundan emin olun. Herhangi
bir parca eksik veya hasarliysa, cihazi monte etmeye ¢alismayin. Yedek
pargalar icin muisteri hizmetlerine basvurun.

1. Ayaklar agin.
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3. Gaz Hortumunun Pizza Firinina Baglanmasi P
Litfen fabrika ayarinin hortumun pizza
finnina monte edildigi sekilde
oldugunu unutmayin.

. Gaz Tankina Baglama
UYARI

Litfen gaz tipunu her zaman dik konumda tutun.
20 Ibs LP gaz tlpd i¢in boyut 12,2 ing
capinda ve 17,9 in¢ boyundadir.
Cihaz kullanilmiyorsa, gaz besleme
tlpunden kapatiimahdir.
Kullanilan tip, tiip valfini korumak
icin bir yaka icermelidir.
Cihaz ile 20 Ibs'lik gaz tanki arasindaki
minimum mesafe 1 metre (3,3 fit) olmalidir.

Bu gaz baglantisi saat yoniindedir. Deponun tamamen kapali oldugundan
emin olun ve regiilatorii gaz deposu vanasina miimkiin oldugunca vidalayin.

SIVI PROPAN GAZ TUPUNUN BAGLANMASI

1. Sivi propan gaz tipini baglamak igin:

2. Tup vanasi KAPALI konumda olmalidir.

3. Briilor vanasinin KAPALI konumda oldugundan emin olun.

4. Valf baglantilarini, portu ve regiilator tertibatini inceleyin.
Kalintilari temizleyin ve hortumda hasar olup olmadigini kontrol edin.

5. Regiilator grubunu vanaya baglarken, somunu durana kadar saat
yoniinde sikmak igin elinizi kullanin. ingiliz anahtari kullaniimasi hizli
baglanti somununa zarar verebilir ve tehlikeli bir duruma yol agabilir.

6. Valfi saat yoniinin tersine gevirerek silindir valfini tamamen agin.

7. Finni yakmadan 6nce, tim baglantilarda sizinti olup olmadigini
kontrol etmek igin sabun ve su sollisyonu kullanin.

8. Bir sizinti bulunursa, silindir vanasini KAPALI konuma getirin ve yerel
bir sivi propan saticisi onarim yapana kadar firini kullanmayin.

9. Finn briilor vanasini KAPALI konuma getirin ve firinin soguk
oldugundan emin olun.
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10. Sivi propan silindir vanasini durana kadar saat yoniinde gevirerek
KAPALI konuma getirin.

11. Hizh baglanti somununu saat yoniniin tersine gevirerek regiilator
grubunu silindir valfinden ayirin.

12. Silindir kullanilmadiginda silindir valfi ¢ikisina bir toz kapagi yerlestirin.
13. Kullanilan LP gaz besleme tiipu, Avrupa Birligi tarafindan belirlenen LP
gaz tiipleri spesifikasyonlarina uygun olarak yapilmali ve isaretlenmelidir.
ABD Ulastirma Bakanligi (DOT) veya tehlikeli mallarin taginmasina yonelik

silindirler, kiireler ve tlpler igin standart, CAN/CSA-B339.
14. Silindir besleme sistemi buhar ¢ekimi icin ayarlanmalidir.

SIZINTI TESTI

GENEL

Cihazin gaz baglantilari paketleme ve sevkiyat 6ncesinde sizdirmazlik
testine tabi tutulsa da, tam bir test kurulum yerinde yapilmalidir. Her
kullanimdan 6nce, asagida listelenen proseduri kullanarak tim gaz
baglantilarinda sizinti olup olmadigini kontrol edin. Herhangi bir zamanda
gaz kokusu tespit edilirse, cihazi kullanmayi derhal birakmali ve tim
sistemde sizinti olup olmadidini kontrol etmelisiniz.

TEST ETMEDEN ONCE

Tum ambalaj malzemelerinin cihazdan ¢ikanldigindan emin olun.

Bir 6lgek sivi deterjan ve bir dlgek sudan olusan bir ¢ozelti hazirlayin.
Cozeltiyi baglanti pargalarina uygulamak icin bir sprey sisesine, fircaya
veya bez pargasina ihtiyaciniz olacaktir.

TEST ETMEK iGIiN

1. Brilor vanasini KAPALI konuma getirin.

2. Vanayi agcmak icin sivi propan silindir vanasini saat yoniniin
tersine gevirin.

3. Sabun soliisyonunu tim gaz armatdrlerine uygulayin.
Sizintinin oldugu yerde sabun kabarciklari olusacaktir.

4. Sizinti varsa, gaz beslemesini derhal KAPALI konuma getirin ve
sizinti yapan baglanti parcalarini sikin.

5. Gazi tekrar ACIK konuma getirin ve tekrar kontrol edin.

6. Herhangi bir baglanti pargasindan gaz sizmaya devam ederse,
gaz kaynagini KAPALI konuma getirin ve musteri hizmetleriyle
iletisime gegin.
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KULLANIM TALIMATLARI

FIRIN KULLANIMI
Briilor 14.500 BTU/saat degerindedir.

Basglamak igin:

1. Firinin sizdirmazlik testinin yapildigindan ve diizgtin yerlestirildiginden
emin olun.

2. Kalan ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

3. YAKMA TALIMATLARINI kullanarak briilorii yakin.

ATESi YAKMA VE AYARLAMA TALIMATLARI

1. Kullanmadan once, kontrol diigmesinin “OFF” konumunda oldugundan
emin olun. Ardindan kontrol diigmesini itin ve bir klik sesi duyup brilor
ateslenene kadar (A) diigmeyi saat yoniiniin tersine 5 saniye boyunca
yavasca “HI” konumuna gevirin.

2. Kontrol diigmesini saat yoniinde yavasga gevirerek alevi “HI”
konumundan “LOW” konumuna ayarlayabilirsiniz (B).

3. Pizza finnini kapatmak i¢in kontrol digmesini “HI” konumuna getirin,
ardindan diigmeyi itin ve saat yoniinde cevirerek “OFF” konumuna getirin (C).

KIBRITLE YAKMAK

. Kontrol diigmesini kullanarak birka¢ denemeden sonra briilér yanmaz
sa, brilor bir kibritle yakilabilir.

. Briilorid kontrol diigmesini kullanarak yakmayi denediyseniz, gazin
dagiimasi igin birkag dakika bekleyin.

. Kibrit ¢opu tutucusuna bir kibrit yerlestirin, kibriti atesleyin ve firin
deliginden briilére sokun.

. Kontrol diigmesini yavasg¢a “HI” konumuna itin ve gevirin;
brilor hemen ateslenmelidir.

. Briilér saniyeler icinde yanmazsa, kontrol digmesini KAPALI konuma
getirin, 5 dakika bekleyin ve tekrar deneyin.
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BAKIM VE ONARIM

Pizza finnini dogrudan giines 1sigindan uzakta ve miimkin oldugunca
kapali bir yerde saklayin, 6zellikle de uzun siire saklayacaksaniz. Pizza
firini kar, siddetli yagmur veya gliglii riizgarlar gibi sert hava kosullarina
maruz birakilmamaldir. Tagimadan 6nce pizza firininin tamamen sogu-
masini bekleyin.

PiZZA PISIRME TASI
1. Tasi acik alev Gizerinde KULLANMAYIN.

2. Tasta asin sicaklik degisimlerinden kaginin.
Dondurulmus gidalar sicak bir tagin tizerine KOYMAYIN.

3. Tas kinlgandir ve garpma veya diigirme durumunda kirilabilir.
4. Tas kullanim sirasinda ¢ok isinir ve kullanimdan sonra uzun stire sicak kalir.
5. Tas sicakken tasi su ile sogutmayin.

6. Tasl suyla temizledikten sonra, liitfen kullanmadan 6nce kurutun.

Bu islem geleneksel bir firinda 140°F (60°C) sicaklikta 2 saat
boyunca yapilabilir.

BAKIM
1. Cihaz alanini yanici maddelerden, benzinden ve diger yanici buhar
ve sivilardan uzak ve temiz tutun.

2. Yanma ve havalandirma havasinin akigini engellemeyin.

3. Silindir muhafazasinin havalandirma agciklik(lar)ini bos ve
dokintdlerden uzak tutun.

4. Brilor alevlerini gozle kontrol edin.

5. Gerekirse 0zel ylizeyler de dahil olmak tzere cihazi 6nerilen
temizlik maddeleriyle temizleyin.

6. Brilor borularini bocek ve bocek yuvalarina karsi kontrol edin ve
temizleyin. Tikanmis bir boru cihazin altinda yangina yol acgabilir.
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SORUN GIDERM

PROBLEM \

Briilor yanmiyor

¢cOzim

1. Propan tankinizin bos olup olmadigini kontrol edin.

2. Kaplin somununu saglam bir sekilde durana kadar
yaklasik yarim ila dortte Ug ilave tur gevirin.

Yalnizca elle sikin; alet kullanmayin.

3. Briilor borusunu temizleyin.

4. Brlord ve valfi yeniden takin.

5. Montaj talimatlarindaki adimlar kontrol edin

Diisiik alev
veya gaz
aniden diistii

1. Propan tankinizi kontrol edin.

2. Gaz kontrol digmesini kapatin, 1 dakika bekleyin
ve finni yakin. Alev hala distkse, gaz kontrol
digmesini ve propan tanki vanasini kapatin.
Regiilatorin baglantisini kesip yeniden baglayin
ve sizinti testi yapin. Propan tanki vanasini agin,
30 saniye bekleyin ve ardindan firini yakin.

Alevler soniiyor

. Firini rizgardan uzaklastirin.
. Propan tankini yeniden doldurun.

Alev sigcramas

. Yag birikmis olabilir; [itfen firini temizleyin.

. Ette asiri yag olabilir; lGtfen pisirmeden
once etteki yaglar kesin.

. Asiri sicaklik olabilir; Ititfen sicakligi buna
gore ayarlayin.

. Pigirme yiizeyinde fazla un olabilir; |Gtfen kalan
unu pisirme yiizeyinden temizleyin.

Geriye doniis

. Briilor veya briilor borulari tikanmis olabilir;
lGtfen gaz kontrol diigmesini kapatin ve brilori
veya brilor borularini temizleyin.

. Atesleme sirasinda basing diismesi olabilir;
lGtfen pizza finnini kapatin ve tank vanasinin
tamamen agik oldugundan emin olun.
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Uriin Kaydi

Nutrichef'i tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz. Uriininizi
kaydettirerek, 0zel garantimizin ve kisisellestiriimis
musteri destegimizin tUm avantajlarindan yararlanmaniz

saglarsiniz. E

Uzman destegine erismek ve Nutrichef satin aliminizi
.. . nutrichefkitchen.com/
mukemmel durumda tutmak igin formu doldurun. register
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nutrichef

Sorulariniz veya yorumlariniz var mi?
Yardim etmek igin buradayiz!

Phone: 1.718.535.1800
nutrichefkitchen.com/ContactUs




